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Lue ensin timéa kéyttdopas!
Hyvé asiakkaamme

Kiitos, kun tilasit Beko tuotteen. Toivomme, ettd saat parhaan tuloksen, joka on valmistettu korkealaatuisella ja
nykyaikaisella teknologialla. Lue siis joko kdyttdopas ja kaikki liittyvat dokumentit tarkasti ennen tuotteen kdyttod ja
sdilytd se mydhempé kaytta varten. Jos luovutat laitteen eteenpdin toiselle, anna mukaan kéyttéopas. Noudata
kaikkia varoituksia ja tietoja kdyttGoppaassa.

Muista, ettd tima kayttdopas koskee myds useita muita malleja. Mallien véliset erot on kuvattu tarkkaan oppaassa.
Merkkien selitykset

Téssd kayttboppaassa kaytetddn seuraavia symboleja:

Térkea tietoa tai hyddyllisia
kéyttovihjeita.

Varoittaa hengelle ja omaisuudelle
vaarallisista tilanteista.

Varoitus sihkoiskun vaarasta.

Varoitus tulipalon vaarasta.

Varoitus kuumista pinnoista.
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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t Térkeité turvallisuutta ja ympéristoa koskevia ohjeita ja
varoituksia

Tama osa sisaltaa turvaohijeita, joiden
avulla suojelet henkilovammojen ja
vahinkojen vaaralta. Naiden ohjeiden
noudattamisen laiminlydnti mitatoi
takuun.

Yleinen turvallisuus

A/Fl

Yli 8-vuotiaat lapset ja fysiikaltaan,
tuntoaisteiltaan tai henkiselta
kunnoltaan heikentyneet henkilGt
saavat kayttaa tata laitetta, kun
he ovat saaneet ohjauksen tai
opastuksen laitteen kaytosta
kayttajan turvallisuudesta
vastaavalta henkilglta.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Lapset eivat saa puhdistaa tai
huoltaa laitetta ilman valvontaa.
Tata laitetta ei ole tarkoitettu
sellaisten henkildiden
kaytettavaksi (mukaan lukien
lapset), joiden fyysiset,
aistinvaraiset tai henkiset kyvyt
ovat alentuneet, tai joilla ei ole
aikaisempaa kokemusta tai tietoa
laitteen kaytostd, jos heitd ei
valvota tai jos he eivat ole saaneet
opastusta koskien laitteen
turvallista kayttGtapaa.

Lapsia tulee valvoa jotta he eivat
leikkisi laitteen kanssa.

Jos tuote luovutetaan jonkun
toisen henkilokohtaiseen kayttoon
tai kierratystarkoitukseen, tulee
mukana tulleet kdyttoohje,

tuotekyltit ja muut oleelliset
dokumentit luovuttaa mukana.
Asennuksen ja korjauksen saa
suorittaa ainoastaan valtuutettu
huoltoedustaja. Valmistaja ei ota
vastuuta mistaan vahingoista,
jotka johtuvat valtuuttamattoman
henkilon suorittamista
toimenpiteistd. Ne aiheuttavat
my0s takuun raukeamisen. Lue
ennen asennusta ohjeet tarkkaan.
ala kayta laitetta, jos siind on vika
tai nakyvia vaurioita.

Ohjaa, etta tuotteen toimintonapit
on kytketty pois jokaisen kayton
jalkeen.

Sahkoturvallisuus

Jos tuote vioittuu, sita ei saisi
kayttad ilman Valtuutetun
huoltoinsindorin korjausta.
Sahkoiskun vaaral

Liita tuote vain maadoitettuun
lahtoon/linjaan, jossa on
"Teknisiset tiedot" jaksossa
maadritelty jannite ja suoja. Jata
maadoitusasennus patevan
sahkoteknikon tehtavaksi
kayttaessasi tata laitetta
muuntajan kanssa tai ilman.
Yrityksemme ei ole vastuussa
mistaan ongelmista, jotka johtuvat
siitd, ettei tuotetta maadoiteta
paikallisten saadostojen
mukaisesti.



ala koskaan pese tuotetta
valuttamalla vetta sen paalle!
Sahkoiskun vaara!

Tuote on poistettava
virtalahteesta asennuksen,
huollon, puhdistus- ja
korjaustoimenpiteiden aikana.
Jos tuotteen sahkajohto on
vahingoittunut, valmistajan,
huoltoedustajan tai vastaavan
valtuutetun henkilon on
vaihdettava se, jotta valtetaan
vaaratekijat.

Laite on asennettava siten, etta
se voidaan kytkea taysin pois
verkostosta. Erotuksen on
tapahduttava joko paavirtajohdon
poistamisella, tai kytkimelld, joka
rakennetaan Kiinnitettyyn
sahkoasennukseen,
rakennussaadosten mukaisesti.
Uunin takapinta kuumentuu, kun
uunia kaytetaan. Varmista, etta
sahkojohto ei kosketa uunin
takapintaa, muuten putket voivat
vahingoittua.

ala purista virtakaapelia
uuninluukun ja kehikon valiin
alaka reitita sita kuumien pintojen
paalle. Kaapelin eriste voi sulaa ja
aiheuttaa oikosulun seurauksena
tulipalon.

Kaikki tyot sahkolaitteilla ja
jarjestelmilla on jatettava
valtuutettujen, ammattitaitoisten
henkildiden tehtavaksi.

Minké tahansa vahingon
sattuessa sammuta laite ja irrota
se verkkovirrasta. Voit tehda
taman kytkemalld kotona
sulakkeen pois paalta.

Varmista, ettd sulakkeen virta on
yhteensopiva tuotteen kanssa.

Tuoteturvallisuus

VAROITUS: Laite ja sen
helppopaasyiset osat kuumenevat
hyvin kuumiksi kayton aikana.
Kuumennuselementteihin
koskemista on valtettava. Alle 8-
vuotiaat lapset on aina pidettava
erossa laitteesta, jollei heita
jatkuvasti valvota.

Ald koskaan kayta tatd laitetta, jos
harkintakykysi tai
koordinaatiokykysi ovat
heikentyneet alkoholin,
huumeiden ja/tai vahvojen
ladkkeiden kayton vuoksi.

Ole varovainen kayttaessasi
alkoholijuomia ruoanlaitossa.
Alkoholi hoyrystyy korkeissa
lampotiloissa ja voi aiheuttaa
tulipalon, silla se syttyy tuleen
joutuessaan kosketuksiin
kuumien pintojen kanssa.

Al4 aseta laitteen viereen
tulenarkoja materiaaleja, silld sen
sivut kuumenevat kaytossa.

Laite kuumenee kayton aikana.
Uunin sisdpuolen
kuumennuselementteihin
koskemista on valtettava.
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Pida kaikki tuuletusaukot vapaina
esteista.

Al kuumenna avaamattomia
sailyketolkkeja tai lasipurkkeja
uunissa. Purkissa/tolkissa kertyva
paine voi saada sen rajahtamaan.
Al4 aseta leivontapeltejd, astioita
tai alumiinifoliota suoraan uunin
pohjalle. L&mm{n kertyminen voi
vahingoittaa uunin pohjaa.

Al kayta voimakkaasti hankaavia
puhdistusaineita tai teravia
metalliraaputtimia uunin luukun
puhdistamisessa, silla sellaiset
valineet voivat naarmuttaa pintaa
ja aiheuttaa lasin rikkoutumisen.
Al3 kéyt laitteen
puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silla ne voivat
aiheuttaa sahkoiskun.
(Vaihtelevat laitemallin mukaan.)
Ritilan ja pellin asettaminen oikein
ritilakannattimiin

On tarkead asettaa ritila ja/tai
pelti kannattimiin oikein. Liu‘uta
ritila tai pelti kahden kiskon valiin
ja varmista, ettd se on
tasapainossa, ennen kuin asetat

sille ruokaa (katso seuraava kuva).

Al3 k&
etulasiluukku on irrotettu tai se on
haljennut.

Luukun kahva ei ole pyyhkeen
kuivausteline. Al ripusta
pyyhkeita, kasineita tai vastaavia
tekstiileja kahvaan grillitoimintoa
kaytettaessa ja luukun ollessa
avoinna.

Kayta aina kuumuudenkestavia
uunikintaita, kun asetat annoksia
kuumaan uuniin tai otat niita
sieltd pois.

Aseta leivinpaperi astiaan tai
uunialustalle (pelti, ritilataso jne.),
ruoka sen paalle ja aseta kaikki
esilammitettyyn uuniin. Poista
leivinpaperista ylimaaraiset,
astian yli tulevat osat, jotta
valtetaan riski kosketuksesta
uunin kuumennuselementtien
kanssa. Ald kdyta leivinpaperia
uunissa, jonka lampotila on
korkeampi kuin leivinpaperiin



merkitty enimmaislampdtila. Al
aseta leivinpaperia suoraan uunin
pohjalle.

VAROITUS: Varmista, etta laite on
sammutettu, ennen kuin vaihdat
lampun, jotta valtetaan
sahkdiskun mahdollisuus.

Ennen puhdistusjaksoa puhdista
lika ulkopinnoista ja uunin
sisapinnoista kostealla liinalla.
Irrota uunin sisalta kaikki
lisdvarusteet.

Jos tuotteesi on varustettu
tulenkestavill lisdvarusteilla
(jotka kestavat
itsepuhdistustoiminnon korkeissa
lampdtiloissa), sinun ei tarvitse
irrottaa naita lisavarusteita

uunista. Katso Pakkauksen sisélto,

sivu 10.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammoja! Ald kosketa
laitteeseen itsepuhdistuksen
aikana ja pida lapset etaalla
laitteesta. Odota vahintaan

30 minuuttia, ennen kuin poistat
jaamat.

Pyroliittisen polttopuhdistuksen
aikana pinnat saattavat kuumeta
kuumemmiksi kuin normaali
kaytdssa. Pida lapset loitolla.
Laitetta ei saa asentaa
koristeoven taakse
ylikuumenemisen estamiseksi.

Laite on asetettava suoraan
lattialle. Sitd ei saa asettaa
alustalle tai jalustalle.

Tuotteen sahkoturvallisuus ja
tulipalon esto:

Varmista, etta tulppa istuu
pistokkeeseen eika aiheuta
Kipinoita.

Al4 kayta vahingoittuneita tai
leikattuja johtoja tai jatkojohtoja
paitsi alkuperdista johtoa.
Varmista ettei sahkotulpassa ole
nestettd tai kosteutta, kun se
litetddn laitteeseen.

Kayttotarkoitus

Tama laite on suunniteltu
ainoastaan kotitalouskayttoon.
Kaupallinen kaytto ei ole sallittu.
Tama laite on tarkoitettu vain
ruoanlaittoon. Sita ei saa kayttaa
muihin tarkoituksiin, esim.
huoneen lammittamiseen.
Laitetta ei saa kayttaa lautasten
lammittamiseen grillivastuksen
alla, eikd sen kahvoihin saa
ripustaa pyyhkeitd, pesuliinoja
jne., kuivamaan tai l[ampenemaan.
Valmistaja ei ole vastuussa
mistadn vahingoista, jotka
aiheutuvat vaarasta kaytosta tai
kasittelysta.

Uunia voidaan kayttaa
sulattamiseen, leivontaan, ruoan
paistamiseen ja grillaukseen.
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Lasten turvallisuus
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VAROITUS: Kaytettavissa olevat
osat voivat kuumeta kayton
aikana. Lapset on pidettava
oitolla laitteesta.
Pakkausmateriaalit voivat olla
lapsille vaarallisia. Pida
pakkausmateriaalit lasten
ulottumattomissa. Havita kaikki
pakkauksen osat

ymparistostandardien mukaisesti.

Sahkolaitteet ovat vaarallisia
lapsille. Pida lapset erossa
laitteesta sen ollessa kayt0ssa,

alaka anna heidan leikkia laitteella.

ala sailyta mitaan esineita lieden
ylapuolella lasten ulottuvilla.

Kun uunin luukku on auki, &la
aseta sille mitdan painavia
esineitd alaka anna lasten istua
silla. Liesi voi kaatua tai luukun
saranat voivat vahingoittua.

Vanhan laitteen havittaminen

Sahko- ja elektroniikkaromua koskevan
direktiivin (WEEE) vaatimustenmukaisuus ja
tuotteen héavittaminen:

Téama tuote noudattaa Euroopan unionin sahko- ja
elektroniikkaromua koskevaa direktiivid 2012/19/EY
(WEEE-direktiivi). TAss4 tuotteessa on séhkd- ja
elekironiikkalaitteiden (WEEE) kierratyssymboli.
Téama laite on valmistettu korkealuokkaisista osista ja
materiaaleista, jotka voidaan kdyttdd uudelleen ja jotka
soveltuvat kierratettaviksi. Ald havitd tétd tuotetta
normaalin kotitalousjatteen mukana sen kéyttgian
paatyttyd. Vie se sahko- ja elektroniikkaromun
kierratyspisteeseen. Kysy paikallisilta viranomaisilta
[ahimmén kierrétyspisteen sijaintipaikka.
RoHS-direktiivin vaatimustenmukaisuus:
Valitsemasi tuote noudattaa Euroopan unionin tiettyjen
vaarallisten aineiden kéyton rajoittamisesta sahko- ja
elektroniikkalaitteissa koskevaa direktiivid 2011/65/EY
(RoHS-direktiivi). Laite ei sisdlld direktiivissd
madritettyja haitallisia ja kiellettyja materiaaleja.
Pakkausmateriaalin havittaminen
e Pakkausmateriaalit ovat vaarallisia lapsille.
Séilytd pakkausmateriaalit turvallisessa paikassa
lasten ulottumattomissa. Laitteen
pakkausmateriaalit on valmistettu kierratettavista
materiaaleista. Havitd ne oikealla tavalla, ja
|lajittele ne kierrdtysjateohjeiden mukaisesti. Ald
havitd niita tavallisen kotitalousjatteen mukana.



A Yieiset tiedot

Yleiskatsaus

O~ N =

OO ~NOOT~wWwnN =

Ohjauspaneeli 6 Puhaltimen moottori (teréslevyn takana)
Ritilateline 7 Valo
Uunipelti 8 Ylempi kuumennuselementti
Kahva 9 Tasojen asennot
Luukku
1 4 5 6
| ] |
PEOCICL v e c
® Soooroa oo D
1
Baoed a0l
P O | v ~ 4]
| I | | | |
1 i 1 1 i i
12 11 10 9 8 7

ON/OFF-nappdin

Toimintovalitsin

Nykyisen ajan osoitinkenttd

Uunin sisélampétilan symboli
Lampétilan iimaisinkenttd
Kaynnistd/lopeta paistaminen -ndppdin
Lampétila-asetuksen nappain
Tehostimen symboli (pikainen esilammitys)
Plus-ndppain

Miinus-nappain

Saatdnappain

Enterid toimintanayttd
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Pakkauksen sisalto

oimitetut lisdvarusteet vaihtelevat
uotantomallin mukaan. Kaikkia tdssa
kayttdoppaassa kuvattuja lisdvarusteita ei enka
ole toimitettu tuotteen mukana.

1. Kéyttbopas
2. Uunipelti

Leivonnaisille, pakasteruoille ja suurille paisteille.

3. Syvi uunipelti
Leivonnaisille, suurille paisteille, mehukkaille
ruokalajeille ja rasvan keréykseen grillatessa.

4. Ritilateline
Paahtamiseen ja paisto-, paahto- ja
vuokaruokien alustaksi halutulle tasolle.
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Ritildn ja pellin asettaminen oikein
teleskooppikannattimiin

(Tdmé& ominaisuus on valinnainen. Sité ei
valttdmétta 16ydy tuotteestasi.)
Teleskooppikannattimien avulla peltien ja
ritildiden asettaminen ja poistaminen kdy helposti.
Kun kéytat peltid ja ritilad
teleskooppikannattimissa, varmista, ettd
teleskooppikannattimen takaosan tangot ovat
vasten ritildn ja pellin reunoja




Tekniset tiedot

Asennusmitat (korkeus/leveys/syvays) **590 tai 600 mm/560 mm/min 550 mm
Sisdvalo 15/25 W

Perustiedot: S&hkbuunien energiakilven tiedot on annettu EN 60350-1 / IEC 60350-1 -standardin
mukaisesti. Kyseiset arvot on maéritetty vakiokuormalla ala-yld-kuumennintoiminnolla tai tuuletinavusteisella
kuumennustoiminnolla (jos sellainen on).
Energiatehokkuusluokka médritetddn seuraavan priorisoinnin mukaan sen mukaan, onko asiaankuuluvia
toimintoja olemassa tuotteessa. 1-Kypsennys eco-tuulettimella, 2- Turbo-hitaasti kypsennys, 3- Turbo-
kypsennys, 4- Tuuletinavusteinen ala/ylékypsennys, 5- Yld- ja alakypsennys.

** Katso Asennus, sivu 12.

ekniset tiedot voivat muuttua ilman edeltavaa uotekilvissa tai tuotteen toimitukseen
iimoitusta tuotteen laadun parantamisen kuuluvissa asiakirjoissa olevat arvot on saatu
johdosta. laboratorio-olosuhteissa asiaankuuluvien

— - standardien mukaisesti. Ndma arvot voivat
&mén kayttoppaan numerotiedot ovat vaihdella tuotteen Kaytto- ja

Sct)tt?aﬂgzlia eivatka ne enka vastaa taysin ympéristdolosuhteiden mukaan.
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k) Asennus

Patevan henkilon on asennettava tuote voimassa

olevien sdaddsten mukaisesti. Muuten takuu mittdityy.

Valmistaja ei ota vastuuta mistdén vahingoista, jotka
johtuvat valtuuttamattoman henkil6n suorittamista
toimenpiteistd. Ne aiheuttavat myds takuun
raukeamisen.

Laitteen sijoituspaikan valmistelu ja
sahkdasennusten jarjestdminen on asiakkaan
vastuulla.

VAARA:
Laite on asennettava paikallisten kaasu- ja/tai
sahkomaaraysten mukaisesti.

VAARA:
Tarkista simdmaéaraisesti ennen asennusta
onko laitteessa vikoja. Jos on, laitetta ei saa
asentaa.

Vaurioituneet laitteet aiheuttavat vaaran
turvallisuudelle.
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Ennen asennusta

Laite on tarkoitettu asennettaviksi kaupallisesti

saatavilla oleviin keitti¢tiloihin. Lieden ja keittion

seinien ja kalusteiden véliin on jatettdva turvavali.

Katso kuva (arvot millimetreind).

e Kéytettavien pintojen, synteettisten laminaattien
ja sideaineiden on oltava kuumuudenkestévia
(vahintdan 100 °C).

e Keittidn kaapit on asetettava vaakasuoraan ja
kiinnitettava.

e Jos uunin alla on laatikosto, on asennettava hylly
uunin ja laatikoston valiin.

e Vihintdén kahta ihmistd tarvitaan laitteen
kantamiseen.

Ala asenna liettd jadkaapin tai pakastimen
iereen. Lieden lamposateily johtaa
jadhdytyslaitteiden lisdantyneeseen
energiankulutukseen.

Ala kayta luukkua ja/tai kahvaa laitteen
nostamiseen tai siirtdmiseen.

Jos laitteessa on kadensijat, tyénna ne takaisin
sivuseiniin laitteen siirtdmisen jalkeen.
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Asennus ja liitanta
e |aitteen saa asentaa ja liittdd ainoastaan
lakisdateisten asennussdanttjen mukaisesti.
Sahkaliitanta
Sluit het product aan op een geaard stopcontact
beschermd door een miniatuur stroomonderbreker met
voldoende capaciteit zoals vermeld in de tabel
"Technische specificaties". Aarding van de installatie
moet worden uitgevoerd door een gekwalificeerd
elektricien wanneer het product met of zonder
transformator wordt gebruikt. Ons bedrijf is niet
aansprakelijk voor eventuele schade die zal ontstaan
als gevolg van gebruik van het product zonder een
geaarde installatie in overeenstemming met de
plaatselijke regelgeving.

VAARA:

Laitteen saa liittaa verkkovirtaan vain
valtuutettu ja péateva henkild. Tuotteen
takuuaika alkaa vasta asianmukaisen
asennuksen jdlkeen.

Valmistaja ei ota vastuuta mistédn vahingoista,
jotka johtuvat valtuuttamattoman henkilén
suorittamista toimenpiteista.

VAARA:
Sahkajohto ei saa olla kiristyneend, taitoksilla
tai puristuksissa tai joutua kosketuksiin laitteen
kuumien pintojen kanssa.
Vaurioituneen sahkajohdon saa vaihtaa vain

pateva sahkoasentaja. Sahkoiskuvaara,
oikosulku tai tulipalo.

e Shhkdliitdntdjen on noudatettava paikallisia
Saadoksid.

e Verkkovirran on vastattava laitteen tyyppikilvessa
madritettyj tietoja. Avaa uunin luukku
nahdaksesi tyyppikilven.

e |aitteen virtakaapelin on oltava "Technical
specifications" [Tekniset tiedot] -taulukon arvojen
mukainen.

VAARA:
Ennen kuin aloita mita&n séhkdasennustyéts,
irrota laite verkkovirrasta.

Sahkdiskun vaara!
Virtakaapelin liittdminen

ohdotuksia asentaessasi sinun tulee
noudattaa kansallisia/paikallisia

ahkosaannoksid ja kayttad asianmukaista
pistorasiaa ja pistoketta uunissa. Jos tuotteen
tehorajoitukset ovat pistokkeen ja pistorasian
rajojen ulkopuolella, tuote tulee liittaa
verkkovirtaan kiintedlld sdhkdasennuksella
suoraan ilman pistoketta ja pistorasiaa.

1. Jos ei ole mahdollistaa irrottaa kaikkia napoja
virtalahteesta, erotusyksikko on liitettava
véhintddn 3 mm:n kontaktietéisyydelld (sulakkeet,
johdon turvakytkimet, koskettimet) kaikkiin
napoihin, joiden tulee olla Idhelld liettd (mutta ei
yldpuolella) IEE-sdddosten mukaisesti. Tamén
ohjeen laiminlydnti voi johtaa kéyttdongelmiin ja
mitatoid4 laitteen takuun.

Lis&suojausta jadnndsvirtapiirikatkaisimella

suositellaan.

Jos tuotteen mukana on toimitettu virtajohto:

LHTANTALOHKO

SININEN
L
BRORUSKEAWN
1
VIHREA/KELTAINEN | SAHKOJOHTO

2. Liita yksivaiheliitinn&dssd johtimet, kuten alla on
yksiloity:
Ruskea/Musta johdin = L (Vaihe)
Sininen/Harmaa kaapeli = N (neutraali)

e Vihred/keltainen johto = (E) @ (Maa)
» fai

e Harmaa/Musta johdin = L (Vaihe)

e Sininen/Ruskea kaapeli = N (neutraali)

e Vihred/keltainen johto = (E) (Maa)

Laitteen asennus

1. Liu'uta uuni kaappiin, kohdista ja kiinnitd se
varmistaen, etté virtakaapeli ei ole vahingoittunut
ja/tai puristuksissa.

Kiinnitd uuni kahdella ruuvilla kuten kuvassa.
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Laitteet, joissa on jadhdytystuuletin (Sité ei
vilttdmatta loydy tuotteestasi.)

1 Jaahdytystuuletin

2 Ohjauspaneeli

3 Luukku

Sisadnrakennettu jaahdytystuuletin ja4hdyttad seké
kaapin ettd laitteen etuosan.

aahdytin pysyy kaynnissa viela 20-30
minuuttia, kun uuni on sammutettu.

Jos olet kypsentanyt ohjelmoimalla uunin
ajastimen, myds jaahdytystuuletin kytkeytyy
pois paalta kypsennysajan lopussa yhdessa
kaikkien toimintojen kanssa.
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Lopullinen tarkistus

1.

Tuotteen kaytto...

2. Tarkista toiminnot.
Vanhan laitteen havittaminen

Séilyta tuotteen alkuperdinen pakkauslaatikko ja
kuljeta se siind. Noudata laatikossa olevia ohjeita.
Jos alkuperaistd pakkauslaatikkoa ei ole, pakkaa
tuote kuplamuoviin tai paksuun pahviin ja teippaa
hyvin.

Estadksesi uunin sisélla olevien ritildn ja pellin
vahingoittamasta uunin luukkua, aseta
pahviliuska oven luukun sisélle peltien kohdalle.
Teippaa uunin luukku kiinni sivuseinamiin.

Ald kéytd luukkua tai kahvaa tuotteen
nostamiseen tai siirtdmiseen.

Ala aseta mitdén esineitd laitteen paalle. Siirra
laite pystyasennossa.

arkista laitteen ulkoasu mahdollisten
kuljetuksen aikana tapahtuneiden vaurioiden
aralta.




[ vaimistelut

Energiansaastovihjeita i
Seuraavien tietojen avulla voit kéyttaa laitetta
taloudellisesti ja sddstad energiaa;

e Kéytd tummia vérillisia tai lasitettuja
ruoanvalmistusvélineiti parantaaksesi uunin
[amman siirtymista.

e Kun laitat ruokaa, kéyta esilammitystd, jos sitd
suositellaan kdyttboppaassa tai ruokaohjeessa.

e Ala avaa uuninluukkua usein ruoanlaiton aikana.

e Yrit4 laittaa uunissa useampi ruokalaji kerrallaan
aina, kun mahdollista. Voit kypsentaa yhta aikaa

Kypsenna useampi annos perdkkain. Uuni on

valmiiksi kuuma.

e \oit sA4stdd energiaa kytkemalld uunin pois
pddlta muutama minuutti ennen kypsennysajan
loppumista. Ald avaa uuninluukkua.

e  Sulata pakasteannokset ennen niiden valmistusta.

Ensimmainen kayttokerta
Aika-asetus

kahta astiaa grilliritilalld.

3 4 5 6
T
e T
S o o T [ R
Pt 1
BArogd s 4ol
Pl O v | ~ [ 4 | <
| | | | l l
1 i | 1 i i
12 11 10 9 8 7
1 ON/OFF-nappdin Tuotteen ensimmaéinen puhdistus
2 Toimintovalitsin . . . .
X X " . Jotkut pesuaineet tai puhdistusmateriaalit
v ovatvanngofia e
5 Limogtian “mpaisinken{té I4 kayta puhdistukseen sybwyttavia
6 K n[?]isté/lo efa paistaminen -néonéin pesuaineita, puhdistusjauheita/-voiteita tai
dynnista/lopeta paistaminen -napp mitdn teravia esineita.
7 Lampétila-asetuksen nappain i - —
8 Tehostimen symboli (pikainen esilammitys) 1. Poista kaikki pakkausmateriaalit
9 Plus-n8ppéin 2. Pyyhi tuotteen pinnat kostealla liinalla tai sienelld
10 Miinus-nappain ja kuivaa liinalla.
1 Sééthéppé[n o Ensimmdinen kuumennus
12 Enterid toimintandytto Kuumenna ligttd noin 30 minuuttia ja sammuta se.

—_

Uunin ensimmaisen kayton aikana ( -symboli
syttyy palamaan, kosketa A\ / ~v -ndppdimia
asettaaksesi tunnit.
2. Vahvista asetus koskettamatta (& -symbolia ja
vahvista odottamalla 4 sekuntia koskettamatta
mitddn nappaimia.

0s nykyista aikaa ei ole asetettu, ajan asetus

lkaa lisadgmalla/siirtamalla ylospéin ajasta
12:00.  -symboli aktivoituu osoittamaan,
ettd nykyista aikaa ei ole asetettu. Se katoaa
nakyvista, kun aika on asetettu.

Tallgin tuotteen jadmat tai kerrostumat palavat pois ja
irtoavat.

VAROITUS
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammojal

Laite voi olla kuuma ollessaan kaytossa. Ala
koskaan kosketa kuumia polttimia, uunin
siséosia, lammityselementtejd jne. Pida lapset
oitolla niista.

Kayta aina kuumuudenkestavid uunikintaita,
kun asetat annoksia kuumaan uuniin tai otat

niita sielta pois.
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Sahkouuni

1.

2.
3.
4

5.
6.

Sulje uunin luukku.

Valitse staattinen asento.

Valitse grillin korkein teho, katso Sdhkduunin
Kkayttdminen, sivu 19.

Kaytd uunia noin 30 minuuttia.

Sammuta uuni, katso Sdhkduunin kdyttdminen,
sivu 19

Grilliuuni

1.
2.
3.

4,
5.

Sulje uunin luukku.

Valitse grillin korkein teho, katso Grillin
kéyttaminen, sivu 27.

Kaytd uunia noin 30 minuuttia.

Sammuta grilli, katso Grillin kdyttdminen, sivu 27

Savua ja hajua voi esiintyd parin tunnin ajan
lensimmaisen kayton aikana. Tama on aivan
normaalia. Varmista, ettd huone tuuletetaan
hyvin savun ja hajun poistamiseksi. Valta
hengittdmasta savua ja savunhajua.
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B Uunin kéyttaminen

Yleisia tietoja leivonnasta,
paahtamisesta ja grillauksesta

VAROITUS

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!
Laite voi olla kuuma ollessaan kaytdssa. Ala
koskaan kosketa kuumia polttimia, uunin
sisdosia, lammityselementteja jne. Pida lapset
loitolla niista.

Kéyta aina kuumuudenkestavia uunikintaita,
kun asetat annoksia kuumaan uuniin tai otat
niita sielta pois.

VAARA:
Ole varovainen avatessasi uuninluukun, silla
sieltd saattaa tulla kuumaa héyrya.

Poistuva hdyry voi aiheuttaa palovammoja
késiisi, kasvoihisi ja/tai silmiisi.
Leivontavihjeita
e  Kiytd asianmukaisia pelteja, joissa on
tarttumaton pinta tai alumiiniastioita tai
lammonkestavid silikonivuokia.
e Kayta ritilalla olevaa tilaa parhaalla mahdollisella
tavalla.
e Aseta uunivuoka keskelle ritilad.
e Valitse oikea hyllysijainti ennen kuin laitat uunin
tai grillin paalle. Ald muuta hyllysijaintia, kun uuni

on kuuma.
e Pidd uunin luukku suljettuna.
Paahtamisvihjeita

e Koko broilerin, kalkkunan ja paistin
paallystdminen kastikkeilla kuten
sitruunamehulla ja mustapippurilla ennen
kypsennysta parantaa kypsennystehoa.

e Luisen lihan paahtaminen kestia noin 15-30
minuuttia pidemp&én verrattuna samankokoiseen
palaan luutonta lihaa.

e Jokainen lihan paksuuden senttimetri vaatii noin
4-5 minuutin kypsennyksen.

e Anna lihan tasaantua uunissa noin 10 minuuttia
paahtoajan jlkeen. Lihaneste jakautuu
tasaisemmin eikd valu, kun lihaa leikataan.

e  Kalatulee asettaa keski- tai alahyllylle
kuumuudenkestdvadn vuokaan.

Grillausvihjeita

Liha, kala tai siipikarja ruskistuvat grillattaessa

nopeasti, ne saavat rapean kuoren eivitka ne kuivu.

Littedt kappaleet, lihavartaat ja makkarat sopivat

erityisen hyvin grillattaviksi samoin kuin hyvin

vesipitoiset vihannekset kuten tomaatit ja sipulit.

e Asettele grillattavat kappaleet hyllyurassa olevalle
grilliritilalle tai pellin kanssa kdytettavélle
grilliritilalle niin, ettd kdytetty tila ei ylitd
[ammittimen kokoa.
halutulle tasolle uuniin. Jos grillaat ritiléll4, aseta
uuninpelti alemmalle tasolle kerddmaén rasva.
Kaada rasvankerdyspellille hieman vetti
puhdistuksen helpottamiseksi.

Grillaukseen sopimattomat ruoat
aiheuttavat palovaaran. Grillaa vain
korkeaan grillauslampatilaan sopivia

elintarvikkeita.

Ald sijoita ruokaa liian kauas grillin
takaosaan. Tama on kuumin alue ja
rasvainen ruoka voi syttya tuleen.

Sahkouunin kayttaminen

Sahkouunin kytkeminen pois paalta

On tirkedd asettaa grilliritila ritilatelineeseen oikein.
kuvassa.

Al anna grilliritiln olla vasten uunin takaseinaa. Siirrd
grilliritilaa telineen etuosaa kohti ja aseta paikoilleen
luukun avulla saavuttaaksesi hyvén grillaustehon.

Kayttotilat
Téssa esitettyjen kdyttétilojen jérjestys voi poiketa
aitteesi jarjestelystd.

1. Yl4- ja alalampd

Ruoka kypsennetddn samanaikaisesti ylhailtd ja
alhaalta. Sopii esimerkiksi kakuille, pikkuleiville
tai kakuille ja pataruoille leivontavuoissa. Paista
vain yhdelld tasolla.

Sopiva peltitaso nékyy naytolla.
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2. Tuuletin tuettu yld/alalammolla

Ala- ja ylavastusten kuumentama kuuma ilma
jakautuu tasaisesti uunin sisélla nopeasti
tuulettimen avulla. Paista yhdella tasolla.

3. Tuuletinkuumennus

Takakuumentimen kuumentama kuuma ilma
jakautuu tasaisesti uunin sisélld nopeasti
tuulettimen avulla.

Se soveltuu ruoanlaittamiseen eri tasoilla, eikd

esikuumennusta tarvita useimmissa tapauksissa.

Soveltuu paistamiseen useilla tasoilla.

Kun uuninluukku avataan, tuulettimen moottori
pysahtyy, jotta kuuma ilma pysyy sisépuolella.

4, "3D"-toiminto

YIaldmpo, alaldmpd ja tuuletinavusteinen
kuumennus ovat paalld. Ruoka kypsennetdin
tasaisesti ja nopeasti joka puolelta. Paista vain
yhdell tasolla.

5. Pizza-toiminto

Alaldmpd ja tuuletinavusteinen kuumennus ovat
paalla. Sopii pizzan paistoon.
Full grill+Fan (T&ysi grilli + tuuletin)
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Tayden grillin kuumentama kuuma ilma jakautuu
uunin sisdll4 hyvin nopeasti tuulettimen avulla.
Sopii suurten lihaméaarien grillaukseen.

e Aseta suuret tai keskikokoiset annokset
oikealle peltitasolle grillivastuksen alle
grillaamista varten.

Aseta lampdtila maksimitasolle.
Kaanna valmistettava annos grillausajan
puolessa valissa.

Téysi grilli

Suuri grilli uunin katossa on kéytossa. Sopii

suurten liham&érien grillaukseen.

e Aseta suuret tai keskikokoiset annokset
oikealle peltitasolle grillivastuksen alle
grillaamista varten.

Aseta lampotila maksimitasolle.
Kadnna valmistettava annos grillausajan
puolessa valiss.

Grilli

Pieni grilli uunin katossa on kaytdssa. Sopii

grillattaville ja paahdettaville ruokalajeille.

e Aseta pienet tai keskikokoiset annokset
oikealle peltitasolle grillikuumentimen alle
grillaamista varten.

Aseta lampotila maksimitasolle.
Kadnna valmistettava annos grillausajan
puolessa valissé.

Eco Fan -kuumennus

Virran séastamiseksi voit kdyttda tata toimintoa
ruoanlaitossa, jossa kayttaisit
tuuletinkuumennusta 160-220°C lampétilassa.
Ruoanlaittoaika kuitenkin pitenee hieman.
Kypsennysajat suhteessa tdhan toimintoon on
osoitettu Eco Fan -kuumennus -taulukossa.



Alakuumennus

Vain alakuumennus on kdytdssa. Sopiva pizzalle
ja ruokalajin lopuksi pohjasta ruskistamiseen.
Ldmpiména pito

Tét4 toimintoa kéytetdén pitkkestoiseen ruoan
tarjoiluvalmiina pitdmiseen.
Toimii tuuletintoiminnon kanssa

Uunia ei ole kuumennettu. Vain tuuletin
(takaseindssd) on kdytdssa. Sopii pakastetun
rakeisen ruoan hitaaseen sulattamiseen
huoneenldmpdon ja kypsennetyn ruoan
jaahdyttdmiseen.

Pyrolyysi - virransdéstotila

Talla toiminnolla uuni puhdistuu itsestdén
korkeassa lampotilassa. Suositeltavaa kevyesti
likaantuneille uuneille. Lue kuvaus
puhdistustoiminnosta kéyttdaksesi tat4 toimintoa,
ks. Pyroliittinen itsepuhdistus, sivu 30.

Pyrolyysi

Talla toiminnolla uuni puhdistuu itsestdén
korkeassa lampdtilassa. Lue kuvaus
puhdistustoiminnosta kéyttadksesi tata toimintoa,
ks. Pyroliittinen itsepuhdistus, sivu 30.

15.

Helppo hdyrypuhdistus
(Tdmé& ominaisuus on valinnainen. Sité ei
vélttdmattd 16ydy tuotteestasi.)

Témén toiminnon avulla lika (joka ei ole pinttynyt)
voidaan pehmittdd ja puhdistaa helposti. Katso
0sio "Puhdistus - helppo hdyrypuhdistus”
helppoa hdyrypuhdistusta varten.
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Uunin ohjausyksikon kaytto

3 4 5 6
-

S [ | O O |

0 D o [ Hod © DI

"B Acpal ! 4
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1

12
ON/OFF-nappdin
Toimintovalitsin
Nykyisen ajan osoitinkenttd
Uunin sisélampétilan symboli
Lampétilan iimaisinkenttd
Kaynnistd/lopeta paistaminen -ndppdin
Lampétila-asetuksen nappain
Tehostimen symboli (pikainen esilammitys)
Plus-ndppain
Miinus-nappain
Saatdnappain
Enterid toimintanayttd

. Paistoajan symboli

. Paistoajan paattymisen symboli
: Toimintonumero

. Halytyssymboli

. Kellosymboli

. Ndppdinlukon symboli

. Luukku auki -kuvake

: Tehostimen symboli (pikainen
esilammitys)

: Lihan tarkkailukuvake

. Ruoanlaiton taukokuvake

. Ruoanlaiton aloituskuvake

9

| |
8 7

Toimintotaulukko:

Toimintotaulukko ndyttad toiminnot, joita voidaan
kéyttdd uunissa ja niitd vastaavat maksimi- ja
minimilampotilat.

OO NOO~whN —

1 2
]
} )
IR A YA —
3r /\Al 5
Zl- L 2 ooe
1( % Y76
7
9 8
Tasojen asennot
Ylakuumennin
Grillivastus
Tehostuskuumennin
Tehostustuuletin

Ldmpimana pito

Alaosan lammitin
Puhdistusasento

Kéytto tuuletinasennossa

oiminnot vaihtelevat laitemallin mukaan!




Tuuletinavusteinen | 180
kypsennys

40-280

Eco Fan - 160-220
kuumennus

Lampimanapito [ 60 | 40-100

addettava enimmaiskypsennysaika lukuun
ttamatta lampiméana pitamista, on
urvallisuussyista rajoitettu 6 tuntiin. Ohjelma
perutaan virtakatkoksen ilmetessa. Uuni on
talléin ohjelmoitava uudelleen.

ie)

Kun teet saatoja, vastaavat symbolit kellossa
ilkkuvat.

S|

Nykyista aikaa ei voi asettaa, kun jokin uunin
oiminnoista on kaytdssa, tai jos uunille on
ehty puoli- tai tdysautomaattinen ohjelmointi.

©

aikka uuni ei olisi paallda, uunin valo syttyy,
kun uuninluukku avataan.

&

Uunin kayttdminen

1. Kosketa @-néppéinté yli 2 sekunnin ajan
kdynnistadksesi uunin.

» Ensimméinen toiminto tulee nékyviin ndyttdon, kun

uuni kytketddn paalle. Kun ndyttd on tissé tilassa,

kypsennysaika, kypsennyksen paattymisaika ja

Tehostin (pikakuumennus) -toiminto voidaan asettaa.

Uuni kytkeytyy automaattisesti pois paalta 20
ekunnissa, jos yhtadan uunin asetusta ei tehda

alla naytolla.

Manuaalinen ruoanlaitto valitsemalla lampdtila

ja toimintotila

Voit laittaa ruokaa valitsemalla ruokalajille sopivan

[ampdtilan ja toiminnon, ja valvomalla valmistumista

manuaalisesti asettamatta ruoanlaittoaikaa.

1. Ensimmdinen toiminto tulee nakyviin ndyttéon,
kun uuni kytketddn padlle koskettamalla @ -

painiketta.
2. Valitse toiminto koskettamalla ~/~v -ndppéimia.

©!

3. Jos haluat muuttaa toiminnolle suositeltua

[ampotilaa, otaolémpﬁtilakentté kayttoon
._koskettamalla C-painiketta.

» G -symboli vilkkuu.

4. Aseta haluttu lampdtila koskettamalla A/~ -
nappaimid. i

5. Vahvista lampoétila-asetus koskettamalla C-
nappaintd.

6. Aseta kypsennettdvé annos uuniin.

7. Aloita kypsennys koskettamalla ’ ”-néppéinté,

jos lampdtila ja toiminto ovat oikeat. '—symboli
tulee nakyviin ndyttoon.
» Uuni on heti kdyttévalmiina halutussa toiminnossa ja
sisdlampdtila nostetaan asetettuun lampdétilaan.
Jokainen sisdlampdtilan astealue syttyy palamaan
vuorotellen, kun sisdlampotila saavuttaa
asetuslampdtilan. Aktiiviset lammitysvastukset ja
uunipellin suositussijainti tulevat nakyviin Toiminto-
naytton.
8. Uuni ei kytkeydy automaattisesti pois paalta,
koska ruokaa laitetaan manuaalisesti
ruoanlaittoaikaa asettamasta. Voit paattda

ruoanlaiton koskettamalla kerran uudelleen } -
nappaintd.

» Uuni p&attad ruoanvalmistuksen ja "—symboli tulee

nakyviin ndytolla.

9. Kosketa @-painiketta noin 2 sekunnin ajan
sammuttaaksesi uunin.

Ruoanlaitto maarittamalla ruoanlaittoaika:

Voit varmistaa, ettd uuni kytkeytyy pois paalta

valitsemalla ruokalajille sopivan ldmpétilan ja

toiminnon ja asettamalla ruoanlaittoajan tai valvomalla
valmistumista manuaalisesti asettamatta
ruoanlaittoaikaa.

1. Ensimmdinen toiminto tulee ndkyviin ndyttoon,
kun uuni kytketddn pdéalle koskettamalla \.L/ -
painiketta.

2. Valitse toiminto koskettamalla A/~ -ndppdimia.

3. Jos haluat muuttaa toiminnolle suositeltua
lampdtilaa, otaoléimpétilakentté kayttoon

._koskettamalla C—painiketta.

» G -symboli vilkkuu.

4. Aseta haluttu lampotila koskettamalla AN/ -
nappaimia. .

5. Vahvista lamptila-asetus koskettamalla C -
nappéinta.

6. Kosketa (O-nappéintd kunnes Fsymboli nakyy
ruoanlaittoajan kohdalla.

23/H



7. Aseta ruoanlaittoaika koskettamalla A/~Nr-
ndppéimid ja vahvista asetus koskettamalla ®-
nappainta.

» Kun ruoanlaittoaika on asetettu, l—)l—symboli palaa

nédytossd koko ajan.

8. Aseta kypsennettdvd annos uuniin.

9. Aloita ruoanlaitto koskettamalla ’ ”—n'appéiint'a,

jos lampdtila ja toiminto ovat oikeat. ’-symboli
tulee nakyviin nayttdon.

» Uuni kuumenee asetettuun lampdtilaan ja pysyy siind,

kunnes valitsemasi kypsennyksen paattymisaika
saavutetaan.
» Uuni on heti kdyttdvalmiina halutussa toiminnossa ja
sisdlampotila nostetaan asetettuun lampdtilaan. Uuni
sdilyttdd taméan ldmpdtilan ruoanlaittoajan loppuun
saakka. Jokainen sisaldmpotilan astealue syttyy
palamaan vuorotellen, kun sisdldmpotila saavuttaa
asetuslampdtilan. Aktiiviset [Ammitysvastukset ja
uunipellin suositussijainti tulevat nakyviin Toiminto-
Nayttoon.
10. Kun kypsennys on valmis, "End" [Loppu] tulee
nakyviin ndyttoon ja kuuluu d8nimerkki.
11. Hilienné &&nimerkki painamalla jotain néppainta.
» Adnimerkki sammuu ja uuni lopettaa toiminnan
automaattisesti.
Jos haluat asettaa ruoanlaittoajan paattymisen
my6hemmaksi:
Voit varmistaa, ettd uuni toimii ja kytkeytyy pois paélta
valitsemalla ruokalajille sopivan lampétilan ja
toiminnon ja asettamalla ruoanlaittoajan ja
padttymisajan my6hemméksi tai valvomalla
valmistumista manuaalisesti asettamatta
ruoanlaittoaikaa.
1. Ensimmdinen toiminto tulee ndkyviin ndyttdon,

kun uuni kytketddn padlle koskettamalla
painiketta.

2. Valitse toiminto koskettamalla A/~ -ndppdimid.

3. Jos haluat muuttaa toiminnolle suositeltua
lampdtilaa, ota lampdtilakenttd kéyttdon
koskettamalla C- -painiketta.

» C -symboli vilkkuu.

4, Aseta haluttu Idmpotila koskettamalla AVSN~ -
nappaimia. .

5. Vahvista ldmpdtila-asetus koskettamalla C-
nappainta.

6. Kosketa (J-nappiintd kunnes l-)l—symboli nakyy
ruoanlaittoajan kohdalla.

7. Aseta ruoanlaittoaika koskettamalla A/N-
ndppaimid ja vahvista asetus koskettamalla ®-
nappainta.
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» Kun ruoanlaittoaika on asetettu, |‘)|-symboli palaa

ndytdssa koko ajan.

8. Kosketa (-néppainta kunnes '9|—symb0|i nakyy
ruoanlaittoajan kohdalla.

9. Aseta ruoanlaittoaika koskettamalla A/~r-
painikkeita ja vahvista asetus koskettamalla (5-
nappéinta.

» Kun ruoanlaittoajan padttymisaika on asetettu, 2

symboli palaa ndytdssé koko ajan.

10. Aseta ruoka-annos uuniin.

11. Aloita ruoanlaitto koskettamalla } ”-népp'ainté,
jos lampdtila, toiminto, ruoanlaittoaika ja

ruoanlaittoajan pattymisaika ovat oikeat.

symboli tulee ndkyviin ndyttoon.
» Uunin ajastin laskee automaattisesti kypsennyksen
aloitusajan paattelemalld ruoan kypsennykseen
kuluvan ajan asettamasi ruoanlaittoajan paattymisen
perusteella. Valittu toimintotila aktivoituu, kun
ruoanlaiton aloitusaika alkaa ja uuni on lammitetty
asetettuun lAmpdtilaan. Uuni sdilyttdd tAmén
|ampdtilan ruoanlaittoajan loppuun saakka. Jokainen
sisdldmpdtilan astealue syttyy palamaan vuorotellen,
kun siséldmpotila saavuttaa asetuslampdtilan.
Aktiiviset [dammitysvastukset ja uunipellin
suositussijainti tulevat nakyviin Toiminto-nayttaon.
12. Kun kypsennys on valmis, "End" [Loppu] tulee

nakyviin ndyttdon ja kuuluu &animerkki.
13. Hiliennd &inimerkki painamalla jotain ndppainta.
» Adnimerkki sammuu ja uuni lopettaa toiminnan

automaattisesti.

Jos haluat peruuttaa vain ruoanlaittoajan tai
ruoanlaittoajan seké ruoanlaittoajan
paattymisajan asetettuasi ne, ruoanlaittoaika
on nollattava.

Tehostimen asettaminen (nopea esilammitys)
Voit kuumentaa uunin haluttuun Idmpétilaan
nopeammin kéyttdmalld Tehostin (nopea esildmmitys)
-toimintoa.

ehostinta ei voi valita sulatus-,eco fan -
kuumennus, ldmpimana pito- ja
puhdistusasennossa. Tehostinasetukset
peruutetaan virtakatkoksen iimetessa.

1. Kosketa s@—népp'éintéi kun olet asettanut
[ampétilan, toiminnon, ruoanlaittoajan ja
ruoanlaittoajan pattymisajan.

» =B -symboli palaa koko ajan ja tehostin (nopea

esikuumennus) -asetus on kaytssa.

» Tehostinsymboli katoaa nékyvistd, kun uuni

saavuttaa asetetun Iampotilan ja uuni palautuu



toimimaan toiminnolla, jossa se oli ennen

tehostintoiminnon kayttod.

2. Kosketa s@-néppéinté uudelleen peruuttaaksesi
tehostintoiminnon.

» =B -symboli katoaa nékyvistd ja tehostin (nopea

esikuumennus) -asetus ovat pois kaytosta.

Sahkouunin kytkeminen pois paalta

Kytke uuni pois paaltd koskettamalla @-néppéinté.

Néppainlukon aktivoiminen

Voit estda uunin toiminnan peukaloinnin aktivoimalla

nappainlukkotoiminnon.

1. Kosketa @-néppéinté, kunnes r%—symboli nakyy
naytossa.

» "OFF" tulee ndkyviin ndyttdon.

2. Aktivoi ndppéinlukko koskettamalla \-ndppainta.

» Kun ndppdinlukko on aktivoitu, "On" tulee nékyviin
nayttoon ja [?J—symboli palaa koko ajan. Vahvista
koskettamalla (-)-nappiinta.

Uunin ndppaimet eivat toimi, kun nappainlukko
n aktivoitu. Nappainlukkoa ei peruuteta
irtakatkoksen aikana.

Poista nappainlukko kaytosta koskettamalla

1. Kosketa l%—néippéiint'a, kunnes (9-symboli nékyy
naytossa.

» On tulee ndkyviin ndyttddn.

2. Poista ndppéinlukko kdytdstd painamalla ~-
nappéinta.

» "OFF" tulee nakyviin heti, kun ndppdinlukko on pois

kaytosta. Vahvista koskettamalla ¢=-néppéinta.

Uunin ndppadimet eivat toimi, kun
ndppainlukkotoiminto on aktivoitu.
Nappainlukkoasetuksia ei voi peruuttaa
virtakatkoksen ilmetessa.

Halytyskellon asettaminen
Voit kéyttaa laitteen ajastinta miné tahansa hélytyksen
tai muistutuksen antajana kypsennysohjelmoinnin
lisaksi.
Halytyskellolla ei ole vaikutusta uunin toimintoihin. Sitd
kéytetdan vain varoittamiseen. Tama on kdytanndllista,
kun esimerkiksi haluat kantdd uunissa olevaa ruokaa
tiettyyn aikaan. Ajastin antaa halytysdénen asetetun
ajan lopussa.
1. Kosketa Q-ndppaintd, kunnes C5-symboli nakyy
naytossa.
Maksimi halytysaika on 23 tuntia ja 59
minuuttia.

2. Aseta hilytyksen kesto A\ / ~-ndppdimill.
» £ -symbolin valo palaa ja halytysaika nakyy naytolls,
kun halytysaika on asetettu.

3. Hlytysajan lopussa £)-symboli alkaa vilkkua ja
kuuluu halytysmerkkidani.
Halytyksen sammuttaminen
1. Halytys&éni kuuluu 2 minuuttia. Halytysd&nen voi
hilienta painamalla jotain ndppdinta.
» Halytys hiliennetadn ja nykyinen aika nikyy ndytoss.
Hélytyksen peruuttaminen
1. Kosketa (O-nappintd, kunnes L-symboli nékyy
ndytdssd, kun haluat perua halytyksen.
2. Pida ~-ndppéintd painettuna, kunnes 00:00"
nakyy ndytossa.
Halytysaika tulee nakyviin. Jos hélytysaika ja
ruoanlaittoaika on asetettu samaan aikaan,
lyhyempi aika nakyy naytossa.

Kellonajan muuttaminen
1. Kosketa (5-ndppainta useita kertoja lyhyin vélein,
kunnes (2-symboli nakyy néytossa.
2. Kosketa A/~-néppédimid asettaaksesi tunnit.
3. Vahvista asetus koskettamatta C -symbolia ja
vahvista odottamalla 4 sekuntia koskettamatta
mitadn ndppdimid.
Nykyiset kellonaika-asetukset katoavat
irtakatkoksen yhteydessa. Ne on asetettava
uudelleen. Nykyista aikaa ei voi muuttaa, kun
mika tahansa uunin toiminnoista on kaytdssa.

Ainenvoimakkuuden saatiminen

1. Kun uuni on valmiustilassa, kosketa (--néppainta
nopeasti useita kertoja, kunnes -symboli ndkyy
naytdssé.

2. Paina\ / \-ndppdimid ja aseta jokin dénistd
LO, L1 tai L2.

3. Vahvista asetus koskettamalla (5-nappinti tai
odottamalla 4 sekuntia koskettamatta mitdén
nappaimid.

Saada virransadstolampun asetus

1. Kun uuni on valmiustilassa, kosketa @-néppéint'a
nopeasti useita kertoja, kunnes ‘LP'-symboli
nakyy ndytossa.

2. Paina A /N~ -ndppdimid asettaaksesi PA4lld- tai
EKO-asetuksen.

3. Vahvista asetus koskettamalla (5-nappinti tai
odottamalla 4 sekuntia koskettamatta mitdén
nappaimid.

4. Kun asetus on Padll4, ja uuninluukku on avoinna
valmiustilassa ja toiminnan aikana, valo on paalla
jatkuvasti.

5. Kun asetus on EKO, ja uuninluukku on avoinna
valmiustilassa ja toiminnan aikana, valo kytketdn
padlle ja sammutetaan sitten 15 sekunnin
kuluttua.
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Jos jotain ndppdinta kosketaan toiminnan aikana

(paitsi @ ja s@—néppéimié), valo kytketdan padlle ja
sammutetaan sitten 15 sekunnin kuluttua.

Ruoanlaittoaikataulukko Leivonta ja paahtaminen
&mén kaavion ajat ovat ohjeellisia. Ajat voivat Ensimmainen teline uunissa on alateline.
aihdella ruoan lampdtilan, koostumuksen,
pin samoin kuin omien

ruoanlaittokdytantojesi mukaan.

Lampaan viulu

Kalkkuna (5,5 kg) Yksi taso E 1 25 min 250/maks. 150 ... 210
sitten 180 ... 190

I P e e

Kun laitat ruokaa kahdella pellilld yhtd aikaa, aseta uunipelti ylatasolle
* Esildmmitystd suositellaan kaikille ruaille.
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Eco Fan -kuumennus

Ald muuta paistoldmpétilaa, kun
paistaminen "Eco Fan -kuumennus” on
lkanut.

Al4 avaa uuninluukkua Eco Fan -kuumennus
paistamisen aikana.

Yks! pelt 40. 45

Kakunleivontavihjeita

e Jos kakku on liian kuivaa, nosta lampdtilaa noin
10 °C ja lyhenna paistoaikaa.

e Jos kakku on kostea, kdytd vahemman nestettd
tai laske ldmpétilaan 10 °C.

e Jos kakku on liian tumma pinnalta aseta se
alemmalle tasolle, laske lampdtilaa ja lisda
paistoaikaa.

e Jos kakku on paistunut hyvin sisaltd, mutta on
tahmea ulkopuolelta, kaytd vahemmén nestettd,
laske ldmpdtilaa ja lisdd paistoaikaa.

Leivontavihjeita

e Jos leivonnainen on liian kuiva, nosta lampdtilaa
noin 10 °C ja lyhenn4 paistoaikaa. Kostuta
taikinakerroksia maidosta, 6ljyst4, kananmunasta
ja jogurtista tehdylld seoksella.

e Jos leivonnaisten paistaminen vie liikaa aikaa,
tarkista, ettei taikinan paksuus ylitd pellin
korkeutta.

e Jos leivonnaisen yldpuoli paistuu liikaa mutta
alaosa ei ole paistunut kunnolla, varmista, etta
leivonnaisessa kéytettyd kastiketta ei ole likaa
leivonnaisen pohjalla. Pyri levittdmaan kastiketta
tasaisesti taikinakerrosten vliin ja leivonnaisen
paélle tasaisen paiston varmistamiseksi.

Paista leivoinnainen paistotaulukon

hjeistaman tilan ja lampétilan mukaan. Jos
leivonnaisen alaosa ei edelleenkaan paistu
riittavasti, aseta pelti yhtd tasoa alemmaksi
seuraavalla kerralla.

Ohjeita kasvisten paistamiseen

e Jos kasvisruoasta loppuu neste ja se kuivuu
liikaa, paista se kannellisessa astiassa pellin
asemesta. Suljetut astiat sailyttavat ruokalajin
nesteet.

e Jos kasvisruoat eivat kypsy kunnolla, keita
kasvikset etukéteen ja késittele purkkiruoan
tapaan ja aseta uuniin.

Grillin kiyttiminen

VAROITUS
Sulje uunin luukku grillauksen ajaksi.
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!

Grillin kytkeminen péalle
1. Ensimmainen toiminto tulee nékyviin ndyttdon,

kun uuni kytketdan paélle koskettamalla \.L/ -
painiketta.

2. Kosketa A/~N\r-ndppdintd valitaksesi halutun
grillitoiminnon.

3. Jos haluat muuttaa toiminnolle suositeltua
lampdtilaa, otaoléimpétilakentté kayttoon

._koskettamalla C—painiketta.

» G -symboli vilkkuu.

4. Aseta haluttu lampotila koskettamalla AN/ -
nappaimid. .

5. Vahvista lamptila-asetus koskettamalla C -
nappéinta.

6. Aloita grillaus koskettamalla ’ ”-néppéinté, jos

lampétila ja toiminto ovat oikeat. ’—symboli tulee
nakyviin ndyttéon.
» Uuni on heti kdyttévalmiina halutussa toiminnossa ja
sisdldmpotila nostetaan asetettuun lampdotilaan.
Jokainen sisdlampdtilan astealue syttyy palamaan
vuorotellen, kun sisdlampotila saavuttaa
asetuslampdtilan. Aktiiviset lammitysvastukset ja
uunipellin suositussijainti tulevat nakyviin Toiminto-
naytton.
7. Voit paattaa grillauksen koskettamalla kerran
uudelleen ’ ||—n'app'aintéi.

» Uuni lopettaa grillauksen ja lk-symboli tulee nkyviin

naytolla.

Grillin sammuttaminen

1. Kosketa @-painiketta noin 2 sekunnin ajan
sammuttaaksesi uunin.
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Grillaukseen sopimattomat ruoat
& aiheuttavat palovaaran. Grillaa vain

korkeaan grillauslampétilaan sopivia

elintarvikkeita.

Al4 sijoita ruokaa liian kauas grillin

takaosaan. Tdma on kuumin alue ja

rasvainen ruoka voi syttyd tuleen.
Grillauksen ruoanlaittoaikataulukko
Sahkogrillilla grillaaminen

20.25 min

: riippuen paksuudesta

28/H



[ Kunnossapito ja huolto
Yleisia tietoja

Laitteen kayttoiké pitenee ja yleiset ongelmat
vahenevat, jos tuote puhdistetaan sddnndllisesti.

VAARA:

Kytke laitteesta sahko pois ennen
puhdistamista ja huoltoa.
Sahkoiskun vaara!

VAARA:
Anna laitteen jadhty4, ennen kuin puhdistat
sen.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!

e Puhdista tuote sddnnollisesti jokaisen
kéyttokerran jalkeen. Ndin ruokajadmét on
mahdollista poistaa helpommin ja valttad niiden
palaminen kiinni, kun liettd kdytetdan seuraavan
kerran.

e Lieden puhdistamiseen ei tarvita erityisia
puhdistusaineita. On suositeltavaa kayttad
[dmmintd vettd ja pesuaineliuosta, pehmedd
liinaa tai sienté ja kayttad kuivaukseen kuivaa
liinaa.

e Varmista aina ettd ylimdardinen neste pyyhitadn
aina hyvin pois puhdistuksen jélkeen ja roiskeet
kuivataan valittomasti.

e AlA kaytd happoja tai Kloridia ruostumattoman

teréksen tai lasipintojen ja kahvan puhdistukseen.

Kéytd pehmeda liinaa ja nestepesuainetta (ei

hankaavaa) noiden osien puhtaaksi pyyhkimiseen.

Muista pyyhkid vain yhteen suuntaan.

otkut pesuaineet tai puhdistusmateriaalit
voivat vahingoittaa pintoja.

14 kayta puhdistukseen sydvyttavia
pesuaineita, puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitaan teravia esineita.

Al4 kaytd laitteen puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silld ne voivat aiheuttaa
sahkdiskun.

Ohjauspaneelin puhdistaminen
Puhdista ohjauspaneeli ja valitsimet kostealla liinalla ja
pyyhi ne kuivaksi.
Al4 poista saatdnuppeja/valitsimia
hjauspaneelin puhdistamista varten.
Ohjauspaneeli voi rikkoutua.

Uunin puhdistus

Sivuseinan puhdistaminen

(Tdmé& ominaisuus on valinnainen. Sité ei

vélttdmatta 16ydy tuotteestasi.)

1. Irrota sivutelineen etuosa vetdmélla sitd
sivuseindsta vastakkaiseen suuntaan.

2. lIrrota sivuteline kokonaan

Katalyyttiset seinat

(Tdmé& ominaisuus on valinnainen. Sité ei
valttdmétta 16ydy tuotteestasi.)

Tuotteesi sisemmdt sivuseindmét (A) ja/tai
takaseindma (B) voivat olla paallystetyt katalyyttisella
emalilla. Katalyyttiset seindmét ovat kevyen
mattavarisid ja niiden pinta on huokoinen. Uunin
katalyyttisid seindmid ei tule puhdistaa. Seindmien
huokoinen pinta puhdistuu itsekseen imemalld rasvan
ja muuntamalla sen poltettavaksi (hGyryksi ja
hiilidioksidiksi).

Helppo hoyrypuhdistus

(Tdmé& ominaisuus on valinnainen. Sité ei

vélttdmatta 16ydy tuotteestasi.)

Se varmistaa helpon puhdistuksen, koska lika (kun ei

ole odotettu liian kauan) pehmenee hdyryssa, joka

muodostuu uunin sisdlld ja uunin sisdpintoihin kertyy

vesipisaroita.

1. Irrota uunista kaikki lisdvarusteet.

2. Lisda uuninpellille 500 ml vett4 ja aseta se uunin
2. tasolle.
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3. Valitse helppo hdyrypuhdistustoiminto.
Puhdistuksen kesto iimestyy ruutuun eiké sita
voida muuttaa. Voit asettaa paattymisajan
puhdistustoimintoa varten.

4. Avaa luukku ja pyyhi uunin sisépinnat kostealla
sienelld tai liinalla.

5. Kéytd puhdistukseen Iammint4 vettd ja
pesuaineliuosta, pehme&a liinaa tai sientd ja
kuivaukseen kuivaa liinaa.

Pyroliittinen itsepuhdistus

VAARA:

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammojal
Al kosketa liettd ja pida lapset poissa sen
luota itsepuhdistuksen aikana. Odota
vahintaan 30 minuuttia, ennen kuin poistat
jaamat.

Uuni on varustettu pyroliittisella puhdistusjarjestelmalla.

Uuni lammitetddn noin 430-480 °C lAmpdtilaan ja lika
palaa tuhkaksi. Toimenpiteen aikana voi syntya
runsaasti savua. Jarjesta hyvé ilmanvaihto.
Pyrolyysimenetelmaa tulee kdyttdd aina uunin noin 10
kéyttokerran jélkeen. )

1. Irrota uunista kaikki lisdvarusteet. Ald unohda
irrottaa sivutelineitd uunista, joka on varustettu
niilla.

Jos tuotteesi on varustettu tulenkestavilla

lisdvarusteilla (jotka kestdvat itsepuhdistustoiminnon

korkeissa lampdtiloissa), sinun ei tarvitse irrottaa néita
lisdvarusteita uunista.

2. Ennen puhdistusjaksoa puhdista lika ulkopinnoista
ja uunin sispinnoista kostealla liinalla.

Al4 puhdista luukun tiivistetta.
Lasikuituinen tiiviste on hyvin herkka ja voi
ahingoittua helposti.

Jos uuninluukun tiiviste on vaurioitunut,
vaihdata se valtuutetulla huollolla uuteen.

3. "Pyrolyysi" ::: Valitse pyrolyyttinen toiminto

e (itsepuhdistus).

222€€0 Jos yuni ei ole erityisen likainen, suositellaan
kéytettdvaksi taloudellista puhdistustoimintoa.

Jos tata toimintoa kdytetddn voimakkaasti
likaantuneille pinnoille, puhdistus ei ole riittdva. Tassd
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tapauksessa pyrolyysitoimintoa b tulee kayttda, kun

000
taloudellinen puhdistussykli 222 €€© on lopussa.
[tsepuhdistukseen kuluva aika tulee ndytton.
Kestoaikaa ei voi sdataa.
[tsepuhdistusjakson paattymista voi sdataa.
4. Uuninluukkua ei voi avata ja ndytssa nakyy

lukkosymboli ajl itsepuhdistuksen ajan. Luukku
pysyy lukittuna jonkin aikaa pyrolyysitoiminnon
padtyttyd. Ald yritd avata uuninluukkua vakisin

kahvasta ennen kuin Iukkosymboli . on
kadonnut.
5. lIrrota puhdistuksen jalkeen likajadmét
etikkavedella.
Uuninluukun puhdistaminen
Uuninluukun puhdistamiseen on suositeltavaa kdyttda
|ammintd vettd ja pesuaineliuosta, pehmedé liinaa tai
sientd ja kayttad kuivaukseen kuivaa liinaa.

Ala kéyta voimakkaita hankausaineita tai
eravia metallikaapimia uuninluukun
puhdistamiseen. Ne voivat naarmuttaa pintaa
ja vahingoittaa lasia.

Uuninluukun irrottaminen

1. Avaa etuluukku (1).

2. Avaa kiinnikkeet saranakotelossa (2) etuluukun
oikealla ja vasemmalla puolella painamalla niita
alas, kuten kuvassa on néytetty.

1 2 3
1 Luukku

2 Sarana

3 Uuni



/"

Avaa etuluukku puoliksi auki,

Poista etuluukku vetdmalld sitd ylospdin, jolloin
Juukku vapautuu oikeasta ja vasemmasta
saranasta.

> w

Poistamisprosessin aikana suoritetut vaiheet
ulee suorittaa vastakkaisessa jarjestyksessa
luukun takaisin asentamiseksi. Ald unohda
sulkea kiinnikkeitd saranakotelossa, kun
asennat luukun takaisin paikoilleen.

Luukun sisilasin irrottaminen

(Tdm& ominaisuus on valinnainen. Siti ei
valttiméttd 16ydy tuotteestasi.)

Uuninluukun sisalasi voidaan irrottaa puhdistusta
varten.

Avaa uuninluukku.

Avaa muoviosan sivulla olevat ruuvit (kohti osaa 1).
Veda itsedsi kohti ja irrota etuluukun yldosaan
asennettu muovinen osa.

4 123

1 Sisin lasipaneeli

2 Sisélasipaneeli

3 Ulkolasipaneeli

4 Muovinen lasipaneelirako-Ala

Kuten kuvassa, nosta sisinté lasipaneelia (1) hieman
suuntaan A ja veda se ulos suunnassa B.

Poista sisalasipaneeli (2) toistamalla sama toimenpide.

Ensimméinen vaihe oven kokoamisessa on
sisélasipaneelin uudelleen asentaminen (2).
Kuten kuvassa, aseta lasipaneelin viistetty kulma niin,
eftd se nojaa muovisen raon viistettyyn kulmaan.

Sisélasipaneeli (2) on asennettava muoviseen rakoon
lahell4 sisintd lasipaneelia (1).

Kun asennat sisimmén lasipaneelin (1), varmista, etti
paneelin painettu puoli on kohti toista sisdlasipaneelia.
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On tirke&a asettaa sisdlasipaneelin alakulman
alempaan muovirakoon.

Tybnnd muoviosaa kohti kehystd, kunnes kuulet
"naksahduksen". Kiinnitd muoviosa asettamalla ruuvit
paikoilleen sivuissa oleviin aukkoihin.

Uunin lampun vaihtaminen

VAARA:

Varmista ennen uunin lampun vaihtamista,
ettd laite on kytketty pois verkkovirrasta ja
jaahtynyt valttadksesi sahkdiskun vaaran.
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!

Uunin lamppu on erikoissahkdlamppu, jonka
kuumuudenkestavyys on enintdan 300 °C.
Lisétietoja ks. Tekniset tiedot, sivu 77. Uunin

lamppuja on saatavilla valtuutetuilta
huoltoedustajilta.

Lampun sijainti voi olla eri kuin kuvassa.

Tassa laitteessa kaytetty valo ei sovellu
asuinhuoneen valaisemiseen. Taman valon
kayttotarkoitus on auttaa kayttajaa nakemaan
ruoat.

Tassa laitteessa kaytettdvien valojen pitaa
kestad adriolosuhteita, kuten esimerkiksi yli
50 °C lampdtilaa.

Jos uunin lamppu on pyorea:

1. lIrrota liesi verkkovirrasta

Jos uunisi valaisin on mallia (A) alapuolella olevan
kuvan mukaisesti, irrota se kiertdmalla sitd kuvan
osoittamaan suuntaan ja vaihda se. Jos valaisin

on mallia (B), irrota ja vaihda se kuvan mukaisesti.
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4. Aseta lasisuojus takaisin paikoilleen.
Jos uunin lamppu on nelikulmainen:

1. Irrota liesi verkkovirrasta.

2. lrrota ritilan kannattimet kuvatulla tavalla. Katso
Uunin puhdistus, sivu 29.

3. lIrrota lasisuojus ruuvitaltalla.

4. Jos uunisi valaisin on mallia (A) alapuolella olevan
kuvan mukaisesti, irrota se kiertdmélld sitd kuvan
osoittamaan suuntaan ja vaihda se. Jos valaisin

Aseta lasisuojus ja ritildn kannattimet takaisin
paikoilleen



Vianetsinti

Uunista paasee hoyrya, kun se on kaytossa..

e Onnormaalia, ettd hoyrya karkaa kayton aikana. >>> Tdmd ei ole vika.

Laitteesta kuuluu metallisia adnid, kun se kuumenee fai jaahtyy.

e Kun metalliosat kuumenevat, ne laajenevat ja voivat aiheuttaa adntd. >>> Tdmd ei ole vika.
Yuni ei toimi,

e Sulake on viallinen tai palanut. >>> Tarkista Sulaketaulun sulakkeet. Vaihda sulake tai aktivoi se

uudelleen tarvittagssa.

o Laitetta ei ole kytketty (maadoitettuun) pistorasiaan. >>> Tarkista pistokeliitanta.

Uunin valot eivit toimi.

e Uunin lamppu on viallinen. >>> Vaihda uunin lamppu.

e Virta on katkennut. >>> Tarkista toimivatko Sahkdt. Tarkista sulaketaulun sulakkeet. Vaihda
Sulakkeet tai aktivoi ne uudelleen tarvittaessa.

Uuni ei kuumene.

e Toimintoa ja/tai ldmpotilaa ei ole asetettu. >>> Aseta toiminto ja lémpdtila Toiminto- ja/tai
lampotilanvalitsimella/-nédppéimella.

e Virta on katkennut. >>> Tarkista toimivatko Sahkdt. Tarkista sulaketaulun sulakkeet. Vaihda
Sulakkeet tai aktivoi ne uudelleen tarvittaessa.

os et pysty korjaamaan ongelmaa
noudatettuasi tdman osan ohjeita, ota yhteytta
altuutettuun huoltoedustajaan tai

jalleenmyyjaan. Ala yrita korjata viallista laitetta
itse.
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Vennligst les denne bruksanvisningen farst!

Kjeere kunde,

Takk for at du har valgt et Beko-produkt. Vi haper at du oppnér optimale resultater med ditt produkt, som er
produsert med haykvalitetsteknologi - den beste som finnes p& markedet. Derfor bar du lese hele denne
bruksanvisningen og alle andre tilhgrende dokumenter ngye far du bruker produktet og beholde disse som en
referanse for fremtidig bruk. Hvis du overlater produktet til andre, la da ogsé bruksanvisningen felge med. Felg alle
advarsler og informasjon i bruksanvisningen.

Husk at denne bruksanvisningen ogsé gjelder for flere andre modeller. Forskjeller mellom modellene vil kunne
oppdages i manualen.

Forklaring av symboler

Gjennom hele denne bruksanvisningen er det benyttet falgende symboler:
E Viktig informasjon eller nyttige tips om

bruk.

Advarsel om farlige situasjoner med
hensyn til liv og eiendom.

6 Advarsel om elekirisk stgt.

Advarsel om risiko for brann.

ii Advarsel om varme overflater.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

c E Made in TURKEY
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ﬂViktige instruksjoner og advarsler for sikkerhet og miljo

Denne delen inngholder
sikkerhetsinstrukser som vil bidra til &
beskytte mot fare for personskade
eller skade péd eiendom. Unnlater du &
folge disse instruksjonene, vil enhver
garanti anses som ugyldig.

Generell sikkerhet

Dette apparatet kan brukes av
barn fra 8 &r og oppover og
personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller manglende erfaring og
kunnskap, sa framt de er under
tilsyn eller har fatt instruksjoner
om bruk av apparatet pa en
sikker mate og forstér hvilke farer
som er involvert.

Barn fér ikke leke med apparatet.
Rengjering og vedlikehold skal
ikke utfgres av barn uten tilsyn.
Apparatet skal ikke brukes av
personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, evt. mangel pd
erfaring og kunnskap, med
mindre disse personene er under
tilsyn eller har far veiledning i
bruk av apparatet.

Barn skal ikke leke med produktet.

Hvis produktet overleveres til

noen andre for personlig bruk
eller annenhands bruk gis
bruksanvisninger, produktetiketter
0g andre gvrige dokumenter og
deler.
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Installasjons- og
reparasjonsprosedyrer ma alltid
utfgres av autoriserte
serviceverksted. Produsenten vil
ikke kunne holdes ansvarlig for
skader som fglge av forsgk utfert
av uautoriserte personer, noe
som ogsa vil kunne gjere
garantien ugyldig. Les
bruksanvisningen naye for
installasjon.

Ikke bruk produktet hvis det er
defekt eller har synlige skader.
Kontroller at produktets
funksjonsknotter er slatt av etter
hver gang produktet har veert i
bruk.

Elektrisk sikkerhet

Hvis produktet har en feil, ber det
ikke brukes med mindre det er
reparert av et autorisert verksted.
Det er fare for elektrisk sjokk!
Bare koble produktet til en jordet
stikkontakt/linje med spenning og
beskyttelse som spesifisert i
"Tekniske spesifikasjoner". Fa
jordingsinstallasjonen utfgrt av en
kvalifisert elektriker mens
produktet brukes med eller uten
en transformer. Vart selskap vil
ikke kunne holdes ansvarlig for
eventuelle problemer som oppstar
pd grunn av at produktet ikke blir
jordet i henhold til lokale
forskrifter.



Vask aldri produktet ved & spre
eller helle vann pa det! Det er fare
for elektrisk sjokk!

Produktet ma veere koblet fra
under installasjon, vedlikehold,
rengjering og reparasjon.

Hvis stramtilkoblingskabelen for
produktet er skadet, mé den
skiftes ut av produsenten, dens
autoriserte serviceagent eller
liknende kvalifiserte personer for
a unnga fare.

Apparatet méa installeres slik at
det kan kobles helt fra nettverket.
Frakoblingen ma skje enten ved
hjelp av et stgpsel eller en bryter
som er innebygd i den faste
elektriske installasjonen, i trad
med byggeforskriftene.

Bakre overflate pa ovnen blir varm
nar den er i bruk. Pass pa at
elektrisk tilkobling ikke kommer i
kontakt med den bakre overflaten,
ellers kan tilkoblinger bli skadet.
lkke klem strgmledningen mellom
ovnsdgren og rammen og ikke la
den fare over varme overflater.
Dette kan gjare at isolasjonen
smelter og forarsaker brann pa
grunn av kortslutning.

Alt arbeid pa elektrisk utstyr og -
systemer bgr kun utfgres av
autoriserte og kvalifiserte
personer.

| tilfelle skade, sl& av produktet og
koble det fra stremforsyningen.

For & gjere dette, sla av sikringen
hjemme.

Sgrg for at sikringsmerkingen er
kompatibel med produktet.

Produktsikkerhet

ADVARSEL: Apparatet og dets
tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Forsiktighet ber tas
for & unngd & komme borti
varmeelementer. Barn under 8 ar
skal holdes unna med mindre de
er under kontinuerlig oppsyn.
Bruk aldri produktet nar din
demmekraft eller evne fil
koordinering er svekket pga. bruk
av alkohol og/eller narkotika.

Veer forsiktig nar du bruker
alkoholholdige drikker i dine retter.
Alkohol fordamper ved haye
temperaturer og kan forarsake
brann, siden det kan antennes
nar det kommer i kontakt med
varme overflater.

Plasser ikke noe brennbart
materiale i n&rheten av produktet,
ettersom sidene kan bli varme
under bruk.

Ved bruk blir apparatet varmt.
Forsiktighet bgr tas for & unngé a
komme borti varmeelementer
inne i ovnen.

Hold alle ventilasjonsapninger fri
for hindringer.

Varm ikke opp lukkede bokser og
glassbeholdere i ovnen. Trykket
som bygger seg opp |
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boksen/glasset kan fore til at det
sprenges.

Plasser ikke stekebrett,
tallerkener eller aluminiumsfolie
direkte pa bunnen av ovnen.
Akkumulering av varme kan
skade bunnen av ovnen.

Ikke bruk sterke skuremidler eller
skarpe metallskraper & rengjgre
glasset i ovnsdaren, siden disse
kan ripe opp overflaten, noe som
kan resultere i at glasset gar i
stykker.

Bruk ikke damprensere til &
rengjore apparatet, da dette kan
fore til elektrisk stat.

(Varierer, avhengig av
produktmodellen.)

Plassere stekeristen og brettet
riktig pa tradstativene

Det er viktig & posisjonere risten
og/eller pannen riktig pa hyllen.
Skyv risten eller pannen mellom
de 2 skinnene og se til at de er
stabile fgr maten legges pa
(vennligst se falgende figur).
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Ikke bruk produktet hvis glasset i
frontdgren er fiernet eller
sprukket.

Ovnens handtak er ingen
handkletgrker. Heng ikke opp
handkle, hansker eller liknende
tekstilvareprodukter nar
grillfunksjonen er pa apen dar.
Bruk alltid varmebestandige
grillvotter ndr du setter inn eller
tar ut retter inn i/ut av den varme
ovnen.

Plasser bakepapir i gryten eller pa
ovnstilbeharet (skuffen,
metalltradgrillen e.a.) sammen
med maten og deretter setter du
alt inn i den forhandsoppvarmede
ovnen. Fjern de overflgdige
delene av bakepapiret som
stikker ut fra tilbeharet eller
gryten for & forebygge risiko for
bergring av ovnens
varmeelementer. Bruk aldri
bakepapir i en driftstemperatur



som er hgyere enn den angitte
verdien for bakepapiret. Ikke
plasser bakepapir direkte pd
bunnen av ovnen.

ADVARSEL: Forsikre deg om at
apparatet er slatt av fgr du bytter
ut lampen for & unngé fare for
elektrisk stat.

For rengjeringssyklusen fijerner du
smuss fra utvendige flater og
ovnsrommet ved hjelp av en
fuktig Klut. Ta ut alt tilbehgret
inne i ovnen.

Hvis produktet er utstyrt med et
pyrolysesikkert tilbeher (taler
selvrensing ved hgy temperatur),
trenger du ikke ta dette tilbeharet
ut av ovnen. se Innholdet i pakken,
side 10.

Varme overflater kan fare til
forbrenninger! Berar ikke
produktet i lppet av selvrensings-
fasen og hold barn borte fra den.
Vent i det minste 30 minutter for
du fjerner restene.

Under pyrolyse kan overflatene
blir varmere enn under standard
bruk. Hold barn unna.

For & unnga overoppheting ma
apparatet ikke installeres bak en
pyntedar.

Produktet méa plasseres rett pa
gulvet. Det ma ikke plasseres pa
en sokkel eller pidestall.

For produktets brannsikkerhet;

Serg for at stgpselet passer inn i
stikkontakten, samt at det ikke
forarsakes gnist.

Ikke bruk noen skadet eller kuttet
ledning eller skjateledning,
foruten originalkabelen.

Serg for at ikke det forekommer
vaeske eller fuktighet pd
kontakten som er koblet til
produktet.

Beregnet bruk

Dette produktet er designet for
hjemmebruk. Kommersiell bruk er
ikke tillatt.

Dette apparatet er kun beregnet
til matlagingsformal. Det mé ikke
brukes til andre formal, for
eksempel romoppvarming."

te apparatet skal ikke brukes til
oppvarming av tallerkener under
grillen, til & terke handkleer,
oppvaskklutet osv. ved & henge
dem pa handtakene, eller til
oppvarmingsformal.

Produsenten skal ikke veere
ansvarlig for noen skader som
forarsakes ved feil bruk eller
handtering.

Ovnen kan brukes til opptining,
baking, steking og grilling av mat.

Sikkerhet for barn

ADVARSEL: Tilgjengelige deler
kan bli varme under bruk. Sma
barn ma holdes unna.
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e Pakkematerialet kan veere farlig
for barn. Hold barn pé avstand fra
innpakningsmaterialene.
Vennligst kast alle deler av
innpakningen etter
miljgforskriftene.

e FElekiriske apparater er farlige for
barn. Hold barn p& avstand fra
produktet nar det er i bruk, og
ikke la dem leke med produktet.

e |kke plasser gjenstander over
apparatet slik at barn kan forsgke
a nd dem.

e Mens dgren er &pen, mé du ikke
plassere tunge gjenstander pa
den og du mé ikke la barn sitte pa
den. Ovnen kan velte, eller

derhengslene kan bli skadet.

Bortskaffing av det gamle produktet
Samsvar med WEEE-direktivet og Deponering av
avfallsproduktet:
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Dette produktet er i samsvar med EU-direktivet som
omhandler elektronisk og elektrisk utstyr (2012/19/EU).
Dette produktet har et klassifiseringsymbol for
sortering av avfall elekirisk og elektronisk utstyr
(WEEE).

Dette produktet er laget av hgykvalitetsdeler og -
materialer som kan gjenbrukes og resirkuleres.
Produktet skal ikke kastes sammen med normalt
husholdningsavfall og annet avfall pd slutten av
levetiden. Ta det med til et innsamlingspunkt for
resirkulering av elekiriske og elektroniske innretninger.
Vennligst forher deg med de lokale myndighetene for &
f& opplysninger om slike innsamlingssteder.

Samsvar med RoHS-direktivet:

Produktet du har kjept er i samsvar med EU-RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Det inneholder ingen farlige
eller forbudte substanser som er angitt i direktivet.

Bortskaffing av emballasjen

e Innpakningsmaterialer er farlige for barn. Behold
innpakningsmaterialene pa et trygt sted
utilgjengelig for bamn. Pakkematerialer for
produktet er produsert av resirkulerbare
materialer. Kast dem pa riktig méte og sorter i
overensstemmelse med instruksjoner for
resirkulering av avfall. Ikke kast dem sammen
med normalt husholdningsavfall.



P Generell informasjon
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Indikatorfelt for aktuell tid

Symbol for ovnens indre temperatur
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Tast for start/stopp matlaging

Tast for temperaturinnstilling
Forsterker-symbol (hurtig forhéndsoppvarming)
Plusstast
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Innholdet i pakken

ilbeh@r som medfglger varierer, avhengig av
produktmodellen. Ikke alt tilbehgr som
beskrives i brukerhandboken finnes kanskje pa
produktet ditt.

1. Brukerh&ndbok
2. Stekebrett
Brukes til bakevarer, frossenmat og stor stek.

3. Dypt brett
Brukes til bakevarer, store steker, saftige retter
og til & samle opp fett under grilling.

4. Stekerist
Brukes til steking og til plassering av maten som
skal bakes, stekes eller tilberedte gryteretter i
gnsket hylle.
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Plassere stekeristen og brettet riktig pd de
teleskopiske stativene

(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes
kanskije ikke pa produktet ditt.)

Teleskopiske stativer gjgr at du kan installere og
fierne brettene og risten enkelt.

Ved bruk av brettet og stekeristen med
teleskopstativer se til at pinnene pé den bakre
delen av teleskopstativet stér mot kantene pa
stekeristen og brettet.




Tekniske spesifikasjoner

Installasjonsmél (hgyde/bredde/dybde) **590 Eller: 600 mm/560 mm/min. 550 mm
Indre lampe 15/25 W

ggendae: J g g
60350-1-standarden. Disse verdiene er fastsatt ved standard belastning med funksjonene under-over-
varme eller vifteoppvarming (hvis aktuelt).
Energieffektivitetsklassen er fastsatt i overensstemmelse med de falgende prioritiseringene avhengig av om
de relevante funksjonene finnes pa produktet eller ikke. 1-Matlaging med gko-vifte, 2- Turbo langsom
matlaging, 3- Turbo matlaging, 4- Vifteassistert under/overvarme, 5-Over- og undervarme.
** Se. Installasjon, side 12.

ekniske spesifikasjoner kan endres uten erdiene som er oppgitt i merkingene pa
arsel for & forbedre kvaliteten pa produktet. produktet eller i dokumentasjonen som
medfglger er oppnadd i laboratoriemiljg ifalge
relevante standarder. Avhengig av drifts- og

Figurer i denne veiledningen er skjematiske og miligforhold for produktet, kan disse verdiene
kan derfor veere litt forskjellige fra ditt produkt. varjigre. P '
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K Installasjon

Produktet ma installeres av en kvalifisert person i
samsvar med gjeldende forskrifter. Ellers vil garantien
gjeres ugyldig. Produsenten skal ikke holdes ansvarlig
for skader som oppstar fra prosedyrer som utfares av
uautoriserte personer, og dette kan gjgre garantien
ugyldig.

Klargjgring av plassering og elektrisk

installasjon av produktet er kundens ansvar.

elektrisitetsforskriftene.

FARE:

Far installasjon, kontroller visuelt om produktet
har noen defekter.

Hvis dette er tilfelle, ma det ikke installeres
Skadede produkter vil utgjare potensielle farer

FARE:
Produktet mé installeres i overensstemmelse
med de lokale gass- og/eller

for din sikkerhet.
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Fer installasjon

Apparatet er ment for installasjon i kommersielt

tilgjengelige kjpkkenkabinetter. En sikkerhetsavstand

mé overholdes mellom apparatet og kjskkenveggene

o0g mgblene. Se figur (verdier i mm).

e Qverflater, syntetiske laminater og klebemidler

som brukes mé veere varmebestandige

(minimum 100 °C).

Kiokkenskapene ma veere stilt jevnt og festet.

Hvis det er en skuff under ovnen, ma det vaere

installert en hylle mellom ovnen og skuffen.

e Det skal vaere minst to personer til & beere
apparatet.

Ikke installer produktet ved siden av kjgleskap
eller frysere. Varmen som utstréles fra enheten

il fgre til gkt energiforbruk for
kjgleapparatene.

Ikke bruk dgren og/eller handtaket til & lgfte
eller flytte produktet.

Hvis produktet har tradhandtak, skyv
handtakene tilbake i sideveggene etter at du
har flyttet produktet.
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590

min.
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Installasjon og tilkobling

e Produktet kan kun installeres og tilkobles i
overensstemmelse med aktuelle
installasjonsforskrifter.

Elektrisk tilkopling

Koble produktet til et jordet uttak som beskyttet av en

minikretsbryter med riktig kapasitet, som oppgitt i

tabellen «Tekniske spesifikasjoner». Fa

jordingsinstallasjonen utfgrt av en kvalifisert elektriker,

mens produktet brukes med eller uten en transformer.

Selskapet vért vil ikke veere ansvarlig for noen skader

som oppstar hvis produktet brukes uten en

jordingsinstallasjon, i overensstemmelse med lokale

forskrifter.

FARE:

Produktet kan kun tilkobles stramforsyningen
av autoriserte, kvalifiserte personer.
Produktets garantiperiode starter kun etter
riktig installasjon.

Produsenten skal ikke holdes ansvarlig for
skader som oppstar fra prosedyrer som utfgres}
av uautoriserte personer.

FARE:
Strgmledningen mé ikke klemmes, bayes eller
fastklemmes eller komme i kontakt med varme
deler av apparatet.
En gdelagt stramledning skal skiftes ut av en

kvalifisert elektriker. Ellers er det fare for
elektrisk sjokk, kortslutning eller brann!

e Tilkoplingen skal veere i overensstemmelse med
nasjonale forskrifter.

e Stregmforsyningsdata ma tilsvare data som er
spesifisert pa typeskiltet pa enheten. Apne
frontdaren for & se typeskiltet.

e Strgmledningen pa produktet ma stemme
overens med verdiene i tabellen over de tekniske
spesifikasjonene.

FARE:

Far arbeidet pabegynnes pa den elektriske
installasjonen, koble produktet fra stramnettet.
Det er fare for elektrisk sjokk!

Koble til stramledningen

Kablingen skal utfgres i henhold til nasjonale
g lokale forskrifter, og det skal brukes et
tepsel / en stikkontakt som er korrekt for

ovnen. Hvis produktets spenningsgrenser er

utenfor grensene til stapselets og
stikkontaktens spenningsgrenser, méa
produktet farst kobles til giennom en fast
elektrisk installasjon uten bruk av
stgpsel/stikkontakt.

1. Hvis det ikke er mulig & koble fra alle poler i
forsyningsstremmen, mé en frakoblingsenheten
med minst 3 mm kontaktklaring (sikringer,
linjesikkerhetsbrytere, kontakter) kobles til, og alle
polene pa denne frakoblingsenheten mé vaere
tilgrensende (ikke over) til produktet i
overensstemmelse med IEE-direktiver. Hvis denne
instruksjonen ikke overholdes kan det resultere i
driftsproblemer og produktgarantien kan bli
ugyldig.

Ekstra beskyttelse fra en kretsbryter for reststram

anbefales.

Hvis kabelen leveres med produktet:

TERMINALBLOKK

BRUN

GRONN/GUL WS—TR(GMLEDNING

2. For enkeltfasetilkobling koble til ledningene slik
som vist nedenfor:

Brun/svart leder = L (fase)

Bl&/gra leder = N (ngytral)

Gronn/gul leder = (E) @ (jord)
» Eller:

e Gréd/svart leder = L (fase)
e Bi&/brun leder = N (n@ytral)

o Grangul leder = © & (ord)

Installere produktet

1. Skyv ovnen inn i skapet, innjuster og fest den,
samtidig som du kontrollerer at stramkabelen ikke
blir gdelagt og/eller fastklemt.

Fest ovnen med de 2 skruene, slik som vist.
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For produkter med kjglevifte (Den finnes kanskje
ikke pa produktet ditt.)

1 Kiglevifte
2 Kontrollpanel
3 Dar

Den innebygde viften kjgler bade innebygd kabinett og
utstyrets front.

Kileviften fortsetter & gé i ca. 20-30 minutter
tter at ovnen er sltt av.

Hvis du har laget mat vha. programmering av
ovnens tidsur, vil ogsa kjgleviften slés av
sammen med alle andre funksjoner pé slutten
av steketiden.
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Siste kontroll

1. Bruke produktet.

2. Kontroller funksjonene.

Framtldlg transport
Oppbevar apparatets opprinnelige eske og
transporter apparatet i denne. Fglg rettledningen
som er trykt p& kartongen. Hvis du ikke har den
originale esken, pakk produktet i bobleplast eller
tykk papp og tape godt.

e For & forhindre at stekerist og brett inne i ovnen
skal skade ovnsdaren, sette en stripe kartong p&
innsiden av ovnsderen slik at det samsvarer med
plasseringen av brettene. Lim fast ovnsderen til
sideveggene.

o |kke bruk dgren eller handtaket til & Ipfte eller
flytte produktet.

Ikke plasser noen gjenstander pa produktet og
lytt det i oppreist posisjon.

Kontroller det generelle utseendet til produktet
or skader som kan ha oppstatt under
ransport.




I Forberedelser

Tips for energisparing

Felgende informasjon vil hjelpe deg til & bruke

apparatet pa en gkologisk méte og spare energi:

e Bruk markfargede og emaljebelagte kokekar i
ovnen, siden varmeoverfaringen vil vaere bedre.

e Ved koking av maltidene, utfar en
forvarmingsoperasjon hvis det anbefales i
brukerhandboken eller kokebeskrivelsen.

o |kke apne dgren pa ovnen for hyppig under
matlagingen.

e Prov 4 tilbered mer enn én rett i ovnen samtidig,
nar det er mulig. Du kan tilberede mat ved &
plassere to kokekar pd stekeristen.

e |ag mer enn én rett etter hverandre. Ovnen vil
allerede vaere varm.

e Du kan spare energi ved a sld av ovnen i noen
minutter fgr sluttkoketiden. Ikke &pne ovnsdgren.

e Tinopp de frosne méltidene far de tilberedes.

Ferste gangs bruk
Tidsinnstilling

4

S a
"B A0R T

> °
] q, '
e N

P T

{
|
1
1
1
s Al

i
12 11 10
P&/AV-knapp
Funksjonsdisplay
Indikatorfelt for aktuell tid
Symbol for ovnens indre temperatur
Indikatorfelt for temperatur
Tast for start/stopp matlaging
Tast for temperaturinnstilling
Forsterker-symbol (hurtig forhéndsoppvarming)
Plusstast
Minustast
Justeringstast
Returnere Key & funksjonsdisplay
1. Nar ovnen starter vil (-symbolet Iys. Trykk pa
-/ ~-knappene for & angi tiden.
2. Bekreft innstillingen ved 4 trykke pa (-symbolet,
og vent i fire sekunder uten & trykke pa noen
knapper for 4 bekrefte.

Hvis den aktuelle tiden ikke er innstilt, vil
idsindikatoren begynne & gke/bevege seg
ppover fra 12.00. @—symbolet vil vises for &
indikere at den aktuelle tiden ikke har blitt
innstilt. Dette vil forsvinne sa snart tiden er
innstilt.
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Farste rengjgring av produktet

A|;&1|°CI
7

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
eller rengjgringsmaterialer.

Ikke bruk aggressive rengjgringsmidler,
rengjaringspulver/kremer eller skarpe
gjenstander under rengjgring.

1. Fjern alle pakningsmaterialer.

2. Tark av overflatene pd produktet med en fuktig
Klut eller svamp, og terk med en Klut.

Ferste oppvarming

Varm opp produktet i omtrent 30 minutter, og slé det

deretter av. Dermed vil alle produksjonsrester eller -lag

brennes av og fiernes.

ADVARSEL
Varme overflater kan forérsake forbrenninger!

Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr aldri
de varme brennerne, indre deler av ovnen,
varmeelementer osv. Hold barn pa avstand.
Bruk alltid varmebestandige grytehansker nar
du setter inn eller tar ut retter fra den varme
ovnen.

17/NO



Elektrisk komfyr

1. Fjem alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.

2. Lukk ovnsdgren.

3. Velg posisjonen "Statisk".

4, Velg hayeste effekt p grillen; se Slik bruker du
den elektriske ovnen, side 19.

Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.

SIa av ovnen, se Slik bruker du den elektriske
ovnen, side 19

Grillovn

1. Fjem alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.

2. Lukk ovnsdgren.

3. Velg hayeste effekt p grillen; se Slik bruker du
grillen, side 27.

Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.

SIa av grillen, se Slik bruker du grillen, side 27

5.
6.

4,
5.

Raoyk og lukt kan slippes ut i et par timer under
grste drift. Dette er helt normalt. Se til at
rommet er godt ventilert for & fierne rgyken og
lukten. Unnga direkte inhalering av rgyken og
lukten som slippes ut.

18/NO




B Slik bruker du ovnen

Generell informasjon om baking, e Skyv stekeristen eller bakebrettet med grillen i
gnsket hayde i ovnen. Hvis du griller p&

steking og grilling stekeristen, skyv bakebrettet inn i den nederste
ADVARSEL hyllen for & samle fett. Tilfar noe vann i
Varme overflater kan forérsake forbrenninger! bakebrettet for enkel rengjgring.

de varme brennerne, indre deler av ovnen, medfarer brannfare. Grill kun mat som
varmeelementer osv. Hold barn pa avstand. egner seg for intensiv grillvarme.

Bruk alltid varmebestandige grytehansker nar Ikke plasser maten for langt bak i
du setter inn eller tar ut retter fra den varme grillen. Dette er det varmeste omradet,

Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr aldri ij Mat som ikke egner seg il gn”mg

ovnen. og fet mat kan ta fyr.

FARE: Slik bruker du den elektriske ovnen
Ver forsiktig ved &pning av dgren, siden det vil Sl av den elektriske ovnen

komme ut damp. Det er viktig & posisjonere stekeristen riktig pa

Damp som kommer ut kan skolde hendene,

ansiktet og/eller gynene. gitterhyllen. Stekeristen ma settes inn i hyllene slik

som vist pa figuren.

Baketips Ikke la stekeristen std mot bakveggen i ovnen. Skyv
e Bruk belegg som ikke kleber, passende derfor stekeristen til den fremre delen av stativet og
metallplater eller aluminiumsbeholdere eller fest ved hjelp av deren for & fa best mulig grillytelse.

varmeresistente silikonformer.

o Utnytt plassen pa stativet pd best mulig méte.

e Plasser bakeformen i midten av stativet.

e Velg riktig hylleposisjon fgr du slar pa ovnen eller
grillen. Ikke endre hylleposisjon nér ovnen er

varm.
e Hold ovnsdaren lukket.
Steketips

e Huis hel kylling, kalkun og maltider med store
biter behandles med dressinger, slik som f.eks.
sitronjuice og svart pepper for steking, vil det gke
stekeytelsen.

e Det tar omtrent 15 til 30 minutter lenger a steke
kjott med bein i sammenligning med stek av den
samme stgrrelsen av kjgtt uten bein.

e Hver centimeters kjpttykkelse krever omtrent 4 til
5 minutter steketid.

e |akjgttet std i ovnen i omtrent 10 minutter etter
koketiden er ferdig. Saften fordeles bedre over
hele steken og kommer ikke ut nar kjpttet kuttes.

e Fisk i en varmebestandig form skal plasseres p&
stativet pd midtre eller nedre niva.

Grilltips

Ved grilling av kjgtt, fisk og fiaerkre, blir de fort brune,

har en fin skorpe og blir ikke terre. Flate stykker, kjgtt

og palser, men ogsé grennsaker med hgyt vanninnhold

(f.eks. tomater og Igk) er spesielt egnet for grilling.

o Fordel stykkene som skal grilles pa risten eller p&
bakebrettet med risten pé en slikt méte at
plassen som dekkes ikke overskrider stgrrelsen
pé varmelementet.
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Driftsmoduser

Rekkefglgen pa driftsmodusene som vises her kan
awike fra tilordningen pa produktet ditt.

1. Over- og undervarme

Maten varmes opp fra topp og bunn samtidig.

For eksempel egner den seg for

kaker, bakevarer eller kaker og ilfaste fat i

bakeformer. Bruk kun ett brett nar du tilbereder

maten.

Den egnede hylleposisjonen vil vises pa skjermen.
2. Viftestpttet under-/overvarme

Varmluft som varmes av nedre og gvre
varmeelementer fordeles jevnt i ovnen raskt ved
hjelp av viften. Bruk kun ett brett nar du
tilbereder mat.

3. Varmluft

Varmluft som varmes av nedre varmeelement
fordeles jevnt i ovnen raskt ved hjelp av viften.
Den egner seq til & tilberede maltidene pé ulike
hyllenivaer, og forhdndsvarming er ikke
ngdvendig i de fleste tilfellene. Egner seg for
tilberedning med flere brett.

Nar ovnsdgren apnes, vil ikke viftemotoren ga
or & holde den varme luften inne i ovnen.

"3D"-funksjon

Overvarme, undervarme og vifteassistert varme
er pa. Mat stekes jevnt og hurtig i hele ovnen.
Bruk kun ett brett nér du tilbereder maten.
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Pizzafunksjon

Undervarme og vifteassistert varme er pa. Egner
seg til & steke pizza.
Full grill + vifte

Varmluft som varmes av den store grillen

fordeles raskt i ovnen ved hielp av viften. Denne

egner seg il grilling av sterre mengder med kjgtt.

e |eqg store eller middels store porsjoner i
riktig hylleposisjon under grillvarmen for &
grille.

e Still temperaturen til maksimalt niva.

e Snu maten etter halve grilltiden.

Full grill

Stor grill i ovnstaket er i drift. Denne egner seg til

grilling av starre mengder med kjgtt.

e |eqg store eller middels store porsjoner i
riktig hylleposisjon under grillvarmen for &
grille.

e Still temperaturen til maksimalt niva.

Snu maten etter halve grilltiden.

Liten grill i ovnstaket er i drift. Egner seg til

grilling og gratengretter.

e Legg sma eller middels store porsjoner i
riktig hylleposisjon under grillvarmen for &
grille.

Still temperaturen til maksimalt niva.
Snu maten etter halve grilltiden.



pko-varmluftsvifte

For & spare strsm kan du bruke denne
funksjonen i stedet for kokeoperasjoner som du
ville utfert ved & bruke varmluft i
temperaturomradet 160-220 °C. Men koketiden
vil gke noe.

Tilberedningstider som er relatert til denne
funksjonen er angitt i tabellen "gko-
varmluftsvifte".

. Undervarme

Kun undervarmen er i drift. Den egner seg il
pizza og etterfglgende bruning av mat fra bunnen.
Holde maten varm

@,

5

Brukes til & holde maten varm ved en temperatur
som holder maten serveringsklar over lengre tid.
Bruk av vifte

Ovnen varmes ikke opp. Kun viften (i bakveggen)
er i drift. Egner seg for & tine opp frossen
kornmat langsomt ved romtemperatur og
nedkjeling av tilberedt mat.

13.

14.

15.

Pyrolyse - gkonomimodus

Denne funksjonen gjgr at ovnen kan rengjere seg
selv ved hgy temperatur. Denne anbefales for lett
tilsmussede ovner. Les beskrivelsen i
rengjeringsavsnittet for & bruke denne
funksjonen. Se  Pyrolyserengjering, side 30.
Pyrolyse

Denne funksjonen gjgr at ovnen kan rengjere seg
selv ved hgy temperatur. Les beskrivelsen i
rengjeringsavsnittet for & bruke denne
funksjonen. Se  Pyrolyserengjering, side 30.
Enkel damprengjgring

(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes
kanskje ikke pa produktet ditt.)

Funksjonen gjer at smusset i ovnen blir mykt og
enkelt kan fiernes (forutsatt at det ikke har terket
inn for lenge). Se avnittet «Rengjaring — enkel
damprengjering» for enkel damprengjering.
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Slik bruker du ovnens kontrollenhet
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12 11 10 9 8 7
1 P&/AV-knapp 1 2
2 Funksjonsdisplay |
3 Indikatorfett for aktuel td ] | .
4 Symbol for ovnens indre temperatur {,A pr— 3
5 Indikatorfelt for temperatur 5=
6  Tast for start/stopp matlaging 4 L \ AW — 4
7 Tast for temperaturinnstiling 3L ./ \- L5
8 Forsterker-symbol (hurtig forhéndsoppvarming) 2 |_
9 Plusstast 1 I_ o0 eee SSS_ L. &
10 Minustast L 4 e
11 Justeringstast 7
12 Returnere Key a funksjonsdisplay
9 8
= - Koketidsymbol 1 Hylleposisjoner
3 : Symbol for slutt pa koketid 2 Overvarme
Pia : Funksjonsnummer 3 Grillelement
A : Alarmsymbol 4 Boost-element
© : Klokkesymbol 5 Boost-vifte
& . U@kkelléssymbol 6 Holde maten varm
]l - Apen der-symbol ; g”de_”’?rme .
=B . Forsterker-symbol (hurtig 9 engjaringsposision

forhandsoppvarming)

: Kjpttsonde-symbol

. Pause koking-symbol
: Start koking-symbol

Funksjonstabell:

Funksjonstabellen indikerer funksjonene som kan
brukes i ovnen og deres respektive maksimale og
minimale temperaturer.
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Drift med vifteposisjon

Funksjoner varierer, avhengig av
produktmodellen!




undervarme
Vifteassistert 180 40-280
steking

Pizzafunksjon 40-280

S B
Opprettholde
varme

Maksimal justerbar steketid i moduser unntatt
armebehold er begrenset til 6 timer av
ikkerhetsmessige &rsaker. Programmet
kanselleres ved strembrudd. Du mé
reprogrammere ovnen.

B

Mens justeringer foretas, vil relaterte symboler
né klokken blinke.

©]

Den aktuelle tiden kan ikke stilles inn mens
vnen er i drift i noen funksjon, eller hvis
halvautomatisk eller helautomatisk
programmering gjgres pa ovnen.

1o]

elv nér ovnen er av, tennes ovnslampen nér
vnsdgren &pnes.

&

Slik bruker du ovnen
1

. Trykk p& @-knappen i mer enn to sekund for &
apne ovnen.
» Farste funksjon vises pa displayet etter av ovnen er
slatt pd. Nar displayet er i denne modusen, kan du
stille inn steketid, sluttid for steking og forsterker
(hurtig oppvarming).

Ovnen vil sl seg av automatisk innen 20
sekunder hvis ingen ovnsinnstilling foretas pé
denne skjermen.

=]

Manuell tilberedning ved a velge temperatur og
driftsmodus
Manuell tilberedning ved & velge temperatur og

driftsmodus som egner seg for maten du skal tiloerede,

og du kan kontrollere dette manuelt uten & angi
tilberedningstid.

1. Farste funksjon vises pa displayet etter at du har

trykket pa @—knappen for & apne ovnen.

2. Velg driftsfunksjon ved & trykke pd A-~\-
knappene.

3. Hvis du gnsker & endre temperaturen som er
anbefalt for funksjonen, kan du aktivere

_temperaturfeltet ved & trykke pa C-knappen.

» C—symbolet blinker.

4, Stillinn gnsket temperatur ved & trykke pé -
/N\-knappene. i

5. Bekreft temperaturinnstillingen ved 4 trykke pa C-
knappen.

6. Sett matretten inn i ovnen.

7. Trykk p& ’ ”-for a starte matlagingen hvis

temperaturen og funksjonen er egnet. ’—symbolet
vil vises pa displayet.
» Ovnen vil lett begynne & virke i den valgte
funksjonen og vil gke den indre ovnstemperaturen til
innstilt temperatur. Alle gradene pa det indre
temperatursymbolet vil lyse nér den indre
temperaturen nér gnsket temperatur. Ytterligere, aktive
varmere 0g anbefalt brettstilling vises pa
funksjonsdisplayet.
8. Ovnen vil ikke sld seg av automatisk ved manuell
tilberedning uten at tilberedningstid er valgt. Du

kan fullfere tilberedningen ved & trykke pd } ||
knappen igjen.

» Qvnen vil fullfgre tilberedningen og "-symbolet vises

pé displayet.

9. Trykk pa @—knappen i mer enn to sekunder for &
lukke ovnen.

Matlaging ved a angi tilberedningstid:

Du kan forsikre deg om at ovnen slar seg av ved &

velge temperatur og funksjon som er egnet for

méltider og angi tilberedningstid. Manuell kontroll uten

a angi tilberedningsvarighet.

1. Farste funksjon vises pa displayet etter at du har
trykket pa \.L/-knappen for & pne ovnen.

2. Velg driftsfunksjon ved & trykke pd A\-~\-
knappene.

3. Hvis du gnsker & endre temperaturen som er
anbefalt for funksjonen, kan du gktivere

__temperaturfeltet ved & trykke pa C-knappen.

» C-symbolet blinker.

4, Still inn gnsket temperatur ved & trykke pd -
/N\-knappene. )

5. Bekreft temperaturinnstillingen ved 4 trykke pa C-
knappen.

6. Trykk pa O til Pl-symbolet vises pa displayet for
tilberedningstid.
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7. Angi tilberedningstid ved & trykke pd A-/~v-
knappene og bekreft innstillingen ved & trykke pa
(9-knappen.

» Nar tilberedningstiden er angitt vises l')l—symbolet

kontinuerlig pé displayet.

8. Sett matretten inn i ovnen.

9. Trykk pd ’ ”—for a starte matlagingen hvis

temperaturen og funksjonen er egnet. ’-symbolet
vil vises pa displayet.
» Qvnen vil varmes opp til innstilt temperatur og vil
holde denne temperaturen inntil slutten pa koketiden
som har blitt valgt.
» Ovnen vil lett begynne & virke i den valgte
funksjonen og vil gke den indre ovnstemperaturen il
innstilt temperatur. Den opprettholder denne
temperaturen inntil sluttiden for den angitte kokingen.
Alle gradene pé det indre temperatursymbolet vil lyse
nar den indre temperaturen nar gnsket temperatur.
Ytterligere, aktive varmere og anbefalt brettstilling
vises pa funksjonsdisplayet.
10. Etter at stekeprosessen er ferdig, vil merket
«Slutt» vises pa displayet, og alarmen vil hgres.
11. Du kan trykke hvilken som helst knapp for &
stoppe alarmen.
» Alarmen stopper og ovnen avsluttes automatisk.
Hvis du ensker a angi et senere tidspunkt for
sluttid:
Du kan forsikre deg om at ovnen gér og slar seg av
automatisk ved & angi temperatur og funksjon som
egner seg for maten du tilbereder. Du kan endre
tilberedningstiden og sluttiden til et senere tidspunkt,
og kontrollere manuelt uten & angi
tilberedningsvarighet.
1. Farste funksjon vises pa displayet etter at du har

trykket pa \L/-knappen for & &pne ovnen.

2. Velg driftsfunksjon ved & trykke pd ~\-~\-
knappene.

3. Hvis du gnsker & endre temperaturen som er
anbefalt for funksjonen, kan du aktivere

__temperaturfeltet ved & trykke pa C-knappen.

» C-symbolet blinker.

4. Still inn gnsket temperatur ved & trykke paos-
/N~-knappene. i

5. Bekreft temperaturinnstillingen ved 4 trykke pa C-
knappen.

6. Trykk pa O til P l-symbolet vises pé displayet for
tilberedningstid.

7. Angi tilberedningstid ved & trykke pd ~-/~v-
knappene og bekreft innstillingen ved & trykke pa
{(®-knappen.
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» Nér tilberedningstiden er angitt vises |‘)|-symbolet

kontinuerlig p displayet.

8. Trykk pa ( til =-symbolet vises pa displayet for
sluttid.

9. Angi tilberedningstid ved & trykke pd A\-/Nr-
knappene og bekreft innstillingen ved & trykke pa
(®-knappen.

» NAr sluttiden som er angitt vises —)I-symbolet

kontinuerlig p displayet.

10. Sett matretten inn i ovnen.

11, Trykk pd } ”-knappen for & starte matlagingen
hvis temperaturen, tilberedningstiden, sluttiden og

funksjonen er egnet. P-symbolet vil vises p&
displayet.
» Qvnstimeren kalkulerer automatisk oppstartstid for
koking ved & trekke fra koketiden fra kokesluttiden
som du har stilt inn. Valgt driftsmodus aktiveres nér
oppstartstiden for koking har kommet, og ovnen
varmes opp til innstilt temperatur. Den opprettholder
denne temperaturen inntil sluttiden for den angitte
kokingen. Alle gradene pa det indre
temperatursymbolet vil lyse nér den indre
temperaturen nér gnsket temperatur. Ytterligere, aktive
varmere 0g anbefalt brettstilling vises pa
funksjonsdisplayet.
12. Etter at stekeprosessen er ferdig, vil merket
«Slutt» vises pa displayet, og alarmen vil hgres.
13. Du kan trykke hvilken som helst knapp for &
stoppe alarmen.
» Alarmen stopper og ovnen avsluttes automatisk.

Hvis du bare gnsker & avbryte
ilberedningstiden, eller tilberedningstiden og
sluttiden etter at du har angitt dem, ma du
tilbakestille tilberedningstiden.

Innstilling av forsterkeren (hurtig forvarming)
Bruk forsterkerfunksjonen (hurtig forhdndsoppvarming)
til & la ovnen né den gnskede temperaturen hurtigere.

Booster kan ikke velges for tining, @ko-
armluftsvifte ,hold varm og rengjaring.
Booster-innstillinger vil kanselleres i tilfelle
strgmbrudd.

1. Trykk pa =8-knappen etter at du har angitt
temperaturen, tilberedningstiden, sluttiden og
funksjonen.

» E!B—symbolet vises kontinuerlig og booster (rask

forvarming) er aktivert.

» Forsterkersymbolet forsvinner s& snart ovnen nar

den gnskede temperaturen og ovnen gjenopptar

driften i den funksjonen den var i for
forsterkerfunksjonen.



2. Trykk pd z&-knappen igien for 4 avslutte booster-
funksjonen.

» z@-symbolet vises 0g booster (rask forvarming) er

deaktivert.

Sla av den elektriske ovnen

Trykk pé @-tasten for & sl& av ovnen.
Aktivere tastelasen
Du kan forhindre ovnen fra & forstyrres ved & aktivere
tastelasfunksjonen.
1. Trykk pa ( til (B-symbolet vises pa displayet.
» «AV» vil vises pa displayet.
2. Trykk pa knappen . for 4 aktivere tastelasen.
» Nér tastelasen har blitt aktivert, vises «P&» pa
displayet, og [%—symbolet forblir tent. Bekreft ved &
trykke pa (.
Ovnsknappene fungerer ikke nar
astelasfunksjonen er aktivert. Tasteldsen vil
ikke kanselleres i tilfelle strembrudd.

Avbryte alarmen

1. Trykk pa (9 til D-symbolet vises pé displayet for &
avbryte alarmen.

2. Trykk og hold ~-knappen nede til «00:00» vises.

larmtiden vil vises. Hvis alarmtiden og
koketiden stilles inn samtidig, vil den korteste
iden vises.

Endre klokkeslett

1. Trykk pa (9-knappen med korte mellomrom helt
il (J-symbolet vises pa displayet.

2. Trykk pa . eller ~v for & stille inn tiden.

3. Bekreft innstillingen ved & trykke pa (-symbolet,
og vent i fire sekunder uten & trykke pa noen
knapper for & bekrefte.

De aktuelle tidsinnstillingene kanselleres ved
strombrudd. Klokken ma stilles pa nytt. Aktuell
id kan ikke endres nér noen av
ovnsfunksjonene er i bruk.

For a deaktivere tastelasen, trykk pa

1. Trykk pa (& il (O-symbolet vises pa displayet.
» «Pé» vil vises pé displayet.

2. Deaktiver tasteldsen ved & trykke pa ~v/-knappen.
» «AV> vises pé tastelasen er deaktivert. Bekreft ved &
trykke pa (.

Ovnsknappene fungerer ikke nar
asteldsfunksjonen er aktivert,
asteldsinnstillingene vil ikke kanselleres i

tilfelle strgmbrudd.

Stille inn alarmklokken

Du kan bruke timeren pa produktet for alle advarsler

eller pAminnelser utenfor kokeprogrammet.

Alarmklokken har ingen pévirkning pa funksjonene til

ovnen. Den brukes kun som en advarsel. For eksempel

er det nyttig hvis du gnsker & vende maten i ovnen pa

et bestemt tidspunkt. Timeren vil hgres pa slutten av

den innstilte tiden.

1. Trykk pa & til (O-symbolet vises pé displayet.
Maksimal alarmtid kan veere 23 timer og
59 minutter.

2. Stillinn alarmen med A\~ / \-knappene.

» L-symbolet vil forbli tent, og alarmtiden vil vises pa

displayet nér alarmtiden er stilt inn.

3. P4 slutten av alarmtiden, vil £)-symbolet begynne
a blinke, og et alarmsignal hgres.

Sla av alarmen

1. Alarmsignalet vil heres i to minutter. Du kan trykke
hvilken som helst knapp for & stoppe alarmen.

» Alarmen vil slds av, og den aktuelle tiden vil vises.
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Tidstabell for matlaging Baking og steking

imingen i denne oversikten er beregnet som 1. hylle p& ovnsstativet er nederste stativ.
en guide. Tidene kan variere pa grunn av

emperaturen pa mat, tykkelse, type og etter
dine preferanser for koking.

deretter 190
Stekt kylling Ett niva E 2 15 min. 250/maks.,
deretter 180 ... 190
Kalkun (5,5 kg) Ett niva Ex 1 25 min. 250/maks., 150 ... 210
deretter 180 ... 190

Mens du tilbereder mat med 2 brett samtidig, plasser det dype brettet pa evre hylle og det andre brettet pa nedre hylle.
* Det anbefales 4 utfore forhdndsoppvarming av alle matslag.
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pko-varmluftsvifte

Ikke endre tilberedningstemperaturen etter at
ilberedningen starter i gko-varmluftsvifte-
modus.

Baketips for kake

Hvis kaken er for tarr, gk temperaturen med 10
0g reduser steketiden.

Hvis kaken er vat, bruk mindre vaeske eller senk
temperaturen med 10 °C.

Hvis kaken er for merk pé toppen, plasser den pd
en lavere hylle, senk temperaturen og gk
steketiden.

Hvis den er godt stekt pé innsiden, men klisset
pé utsiden, bruk mindre vaeske, senk
temperaturen og gk steketiden.

Bakevaretips

Hvis bakevarene er for terre, gk temperaturen
med 10 °C og reduser steketiden. Damp
deiglagene med en saus som bestar av melk,
olje, egg og yoghurt.

Hvis bakevarene tar for lang tid til & bake, vaer
ekstra oppmerksom s& tykkelsen pa bakevarene
du har tilberedt ikke overskrider dybden pé
brettet.

Hvis den gvre siden av bakevarene blir brune,
men den lavere delen ikke er stekt, se til at
sausmengden du har brukt til bakevarene ikke er
for lang mot bunnen av bakevarene. Prgv & spre
sausen jevnt mellom deiglagene og pa toppen av
bakevarene for en jevn bruning.

tek baksten i overensstemmelse med modus

g temperatur som finnes i koketabellen. Hvis
den nedre delen fortsatt ikke brunes nok,
plasser den pa en lavere hylle neste gang.

Tips for koking av grannsaker

Hvis grannsaksretten mister all vaeske og blir for
torr, tilbered den i en panne med lokk i stedet for
et brett. Lukkede kar vil beholde saften i retten.
Hvis en grennsaksrett ikke blir kokt, kok
grennsakene pa forhand, eller klargjer dem som
hermetisert mat og legg dem i ovnen.

Ikke &pne daren under matlaging i modusen
pko-varmluftsvifte-modus.

Slik bruker du grillen

ADVARSEL
Lukk ovnsdaren under grilling.
Varme overflater kan forarsake forbrenninger!

Sla pa grillen

1.

w N

Farste funksjon vises pé displayet etter at du har
trykket pa \.L/-knappen for & pne ovnen.

Trykk pd A/~ for & velge ensket grillfunksjon.
Hvis du gnsker & endre temperaturen som er
anbefalt for funksjonen, kan du aktivere
temperaturfeltet ved & trykke pa C-knappen.

» OC—symbolet blinker.

4.

5.

Still inn gnsket temperatur ved & trykke pas-
/N\-knappene.

Bekreft temperaturinnstillingen ved & trykke pé T
knappen.
Trykk pa } ”—for a starte grillen hvis

temperaturen og funksjonen er egnet. ’—symbolet
vil vises pa displayet.

» Ovnen vil lett begynne & virke i den valgte
funksjonen og vil gke den indre ovnstemperaturen til
innstilt temperatur. Alle gradene pa det indre
temperatursymbolet vil lyse nér den indre
temperaturen nér @nsket temperatur. Ytterligere, aktive
varmere og anbefalt brettstilling vises pa
funksjonsdisplayet.

7.

Du kan fullfgre grillingen ved & trykke pa } ”
knappen igjen.

» Qvnen vil fullfgre grillingen og "-symbolet vises pa
displayet.
Sla av grillen

1.

Trykk pd @-knappen i mer enn to sekunder for &
lukke ovnen.

Mat som ikke egner seg til grilling
medfgrer brannfare. Grill kun mat som
egner seg for intensiv grillvarme.

Ikke plasser maten for langt bak i
grillen. Dette er det varmeste omradet,
og fet mat kan ta fyr.

Tidstabell for grilling
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Grilling med elektrisk grill

Kalvekoteletter 25...30 min.
avhengig av tykkelse
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[ Vedlikehold og stell

Generell informasjon

Levetiden pé produktet blir lengre og problemer som
oppstar hyppig, reduseres hvis det rengjgres ved
regelmessige intervaller.

FARE:
Koble produktet fra strgmforsyningen far start
av vedlikehold og rengjering.

Det er fare for elektrisk sjokk!

FARE:
La produktet kjgles ned far rengjering.
Varme overflater kan forérsake forbrenninger!

e Rengjor produktet grundig etter hver gangs bruk.
P& denne méten er det lettere & fierne kokerester,
og dermed unngas det at de brenner fast neste
gang produktet brukes.

e Ingen spesielle rengjeringsmidler er ngdvendige
for & rengjere produktet. Bruk varmt vann med
flytende vaskemiddel, en myk klut eller svamp til
a rengjere produktet og terke det med en tarr
Klut.

e  Sikre alltid at overfladig vaeske tarkes godt av
etter rengjoring og at alt sl terkes opp
umiddelbart.

e |kke bruk rengjeringsmidler som inneholder syre
eller klorid til 4 rengjare overflatene i rustfritt stal
eller inox, samt handtaket. Bruk en myk klut med
et flytende rengjeringsmiddel (ikke skurende) til &
terke rent pa disse delene, pass pa & terke i én
retning.

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
eller rengjeringsmaterialer.

Ikke bruk aggressive rengjgringsmidler,
rengjgringspulver/kremer eller skarpe
gjenstander under rengjering.

lkke bruk damprengjeringsmaskiner til &
rengjore apparatet, da dette kan fare til
elektrisk stat.

Rengjgring av kontrollpanel
Rengjar kontrollpanelet og bryterne med en vat Klut, og
tork s de blir trre.

Ikke fiern kontrollknappene/bryterne for &
rengjgre kontrollpanelet.
Kontrollpanelet kan skades!

Rengjore ovnen
Rengjare sideveggen
(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes kanskje
ikke pé produktet ditt.)

1. Fjern frontdelen av sidestatten ved & trekke det i
motsatt retning av sideveggen.

Fjern sidestativet helt ved a trekke det mot deg.

2

Katalytiske vegger

(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes kanskje
ikke pé produktet ditt.)

Produktets indre sidevegger (A) og/eller bakvegg (B)
kan veere belagt med katalytisk emalje. Katalytiske
vegger har en matt, lys farge og porgs overflate. De
katalytiske veggene i ovnen mé ikke rengjeres. Den
porgse overflaten pa de katalytiske veggene rengjeres
automatisk ved at de absorberer og omformer
sprutende fett (d ioksi

Enkel damprengjgring

(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes kanskje

ikke pé produktet ditt.)

Sikrer enkel rengjering ved at smusset (om det ikke

har gétt for lang tid) mykes opp av dampen som

dannes i ovnen og av vanndrapene som kondenseres

pé de indre overflatene i ovnen.

1. Fjern alt tilbehgr fra ovnen.

2. Hell 500 ml vann opp i ovnsbrettet, og sett brettet
pé nivé 2 i ovnen.

29/NO



3. Velg funksjon for enkel damprengjering Varigheten
for rengjeringen vises pa skjermen, og den kan
ikke endres. Du kan stille inn sluttidspunkt for
denne rengjgringsfunksjonen.

4. Apne doren og tark av overflatene inne i ovnen
med en fuktig svamp eller klut.

5. Bruk varmt vann med flytende vaskemiddel, en
myk Klut eller svamp til & fierne gjenstridig smuss,
og terk med en tarr Klut.

Pyrolyserengjaring

FARE:

Varme overflater kan forérsake forbrenninger!
Ikke bergr produktet ved selvrengjgring og hold
barn pa avstand fra utstyret. Vent i minst

30 minutter fgr du fierner restene.

Ovnen er utstyrt med selvrengjgrende pyrolysefunksjon.

Ovnen varmes opp til omtrent 430-480 °C, og sSmuss

brennes til aske. En sterk raykutvikling kan forekomme.

Serg for god ventilasjon. Pyrolyse skal brukes etter

omtrent hver 10. ovnsbruk.

1. Fjern alt tilbeher fra ovnen. P& modeller med
sidestativ ma sidestativene 0gsa tas ut.

Hvis produktet er utstyrt med et pyrolysesikkert

tilbeher (taler selvrensing ved hgy temperatur), trenger

du ikke ta dette tilbehgret ut av ovnen.

2. For rengjeringssyklusen skal smuss fiernes fra de
ytre overflatene og ovnens indre med en fuktig
Klut.

Ikke rengjer derpakningen.
Fiberglasstetningen er sveert sensitiv og
kan lett skades.

Ved skade pé ovnsdarens pakning skal
denne skiftes ut med en ny fra autorisert
service

3. "Pyrolyse" ::: Velg pyrolysefunksjonen
(selvrengjaring).

$2%ecoDet anbefales 4 bruke gkonomisk

rengjeringsfunksjon hvis ovnen ikke er altfor tilsmusset.

Hvis denne funksjonen brukes nér apparatet er sveert
tilsmusset, vil dette ikke veere tilstrekkelig Lgngj@ring.

For slike tilfeller skal pyrolysefunksjonen 222 brukes
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etter pkonomisk rengjeringssyklus ¢ t2teco o
avsluttet.

Selvrengjeringstiden vises pa displayet. Denne
varigheten kan ikke justeres.

Slutten av selvrengjeringssyklusen kan justeres.

4. Qvnsdaren kan ikke dpnes, og ldssymbolet
vises pa tidsvisningen under selvrengjering. Den
holder seg last en tid etter at pyrolysefunksjonen
er ferdig. Ikke bryt opp derldsen med handtaket

for Iasesymbolet . forsvinner.
5. Etter en rengjeringssyklus skal smussavleiringene
fiernes med eddikvann.
Rengjer ovnsdgren
For & rengjgre ovnsdgren bruk varmt vann med
flytende vaskemiddel, en myk Klut eller svamp til &
rengjgre produktet og terke det med en tarr klut.

Ikke bruk aggressive skurende

o rengjeringsmidler eller skraper for & rengjere
ovnsdaren. De kan ripe opp overflaten og
gdelegge glasset.

Fjerne ovnsdaren
Apne front daren (1).

2. Apne klemmene ved hengselhuset (2) p& hayre og
venstre side av frontdgren ved 8 trykke dem ned
slik som vist pa figuren.

1 2 3
1 Frontdar
2 Hengsel
3 Ov




3. Flytt frontdgren til halvveis.
4. Fjern frontdgren ved & trekke den oppover for &
frigjgre den fra hgyre og venstre hengsler.

rinnene som utfgres under
ierningsprosessen skal utfgres i motsatt
rekkefglge for & installere daren. Ikke glem &
lukke klemmene ved hengselhuset ved
remontering av dgren.

Fjerne dgrens indre glass

(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes kanskje
ikke pa produktet ditt.)

Det indre glasspanelet p& ovnsdaren kan fiemnes for
rengjering.

ékru lgs skruene pa siden av plastdelen (mot 1).
Trekk mot deg og ta av plastdelen som er installert pa
del tdgren.

4 123

1 Innerste glasspanel

2 Indre glasspanel

3 Ytre glasspanel

4 Plastglasspanelapning - nedre

Slik som illustrert pa figuren, lgft det innerste
glasspanelet (1) litt i retning av A og trekk det ut i
retning av B.

Gjenta den samme prosedyren for & fierne det indre
glasspanelet (2).

Det farste trinnet for & sette sammen dgren igjen er &
reinstallere det indre glasspanelet (2).
Slik som illustrert pa figuren, plasser det avfasede

Det indre glasspanelet (2) ma installeres i
plastdpningen i naerheten av det innerste glasspanelet
1).

Ved installering av det innerste glasspanelet (1), se til
at den trykte siden pa panelet vender mot det indre
glasspanelet.

Det er viktig & plassere det nedre hjgrnet pa det indre
glasspanelet inn i den nedre plastdpningen.

Skyv plastdelen mot rammen inntil du herer et "klikk".
Fest plastdelen ved & sette de to skruene inn i sporene
pé sidene.

Utskifting av ovnsparen

FARE:

Far du skifter ut ovnspaeren, pass pé at
produktet er frakoblet stramkilden og nedkjalt
for & unngé risikoen for elektrisk stat.

Varme overflater kan forérsake forbrenninger!

Ovnslampen er en spesiell elektrisk lyspaere
som kan tale opp til 300 °C. Se Tekniske
spesifikasjoner, side 11 for detaljer.

Ovnspaerene kan fas fra den autoriserte
serviceagenten.
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Posisjonen pa lampen kan variere fra figuren.

Lampen som brukes i dette apparatet er ikke
egnet til belysning av rom i husholdningen.
Formalet med denne lampen er & hjelpe
brukeren til & kunne se maten.

Lampene som brukes i dette apparatet skal
kunne tale ekstreme fysiske tilstander slik som
emperaturer p& over 50 °C.

Hvis ovnen din er utstyrt med en rund pzre:
1. Koble produktet fra stramforsyningen.
2. Drei glassdekselet mot klokken for 4 fierne det.

3. Hvis ovnslampen er av type (A) i figuren under, tar
du den ut ved & dreie den som vist og bytter den
ut. Hvis den er av type (B), trekker du i den og tar
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Hvis ovnen din er utstyrt med en firkantet pere:

1. Koble produktet fra stramforsyningen.

2. Fjern stekestativene som forklart. Se Rengjare
ovnen, side 29.

3. Fjern det beskyttende glassdekselet med en
skrutrekker.

4. Hvis ovnslampen er av type (A) i figuren under, tar
du den ut ved & dreie den som vist og bytter den
ut. Hvis den er av type (B), trekker du i den og tar

Installer glassdekselet og deretter stekestativet.



Feilsgking

Ovnen avgir damp nar den er i bruk.
e Det er normalt at damp kommer ut under bruk. >>> Dette er ingen feil.
Produktet avgir metallstay under oppvarming og nedkigling.
e Nér metalldelene varmes opp, kan de utvide seg og lage stay. >>> Dette er ingen feil.
Produktet virker ikke.
o Stremsikringen er defekt eller har blitt utlgst. >>> Kontroller sikringene i sikringsboksen. Ved behov,
skift ut eller tilbakestill dem.
e Produktet er ikke tilkoplet (det jordede) stremuttaket. >>> Kontroller kontakttilkoplingen.
Ovnslyset virker ikke.
e Qvnslampen er defekt. >>> SKift ut ovnspeeren.
e Strgmmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes strom. Kontroller sikringene i sikringsboksen.
Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.
Ovnen varmes ikke opp.
e Funksjone og/eller temperaturen er ikke innstilt. >>> Still inn funksjonen og temperaturen med
funksjons- og/eller temperaturknotten/tasten.
e Strgmmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes strom. Kontroller sikringene i sikringsboksen.
Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.
Forhgr deg med den autoriserte
erviceagenten eller forhandleren der du har
Kjgpt produktet hvis du ikke kan ordne
problemet selv om du har giennomfart

instruksjonene i dette avsnittet. Gjgr aldri
forsek pé & reparere et defekt produkt selv.
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Em primeiro lugar, por favor, leia este manual!

Caro Cliente,

Obrigado por preferir um produto Beko. Esperamos que consiga obter os melhores resultados do seu produto, o qual
foi fabricado com alta qualidade e tecnologia de ponta. Entretanto, leia totalmente este manual do utilizador e todos
0s outros documentos que o acompanham antes de utilizar o produto e guarde-o para qualquer consulta posterior.
Se transferir o produto para outra pessoa, entregue também o manual do utilizador. Atente a todos 0s avisos e
informagdes deste manual do utilizador.

Lembre-se que este manual podera também ser aplicavel para varios outros modelos. As diferencas entre os
modelos estardo identificadas no manual.

Explicacao dos simbolos

Ao longo deste manual do utilizador sdo utilizados os seguintes simbolos:
Informag®es importantes ou conselhos

Uteis acerca do uso.

Aviso para situagOes perigosas em
relacdo a vida e a propriedade.

6 Aviso sobre choques eléctricos.

Aviso para risco de incéndio.

fj Aviso para superficies quentes.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

c E Made in TURKEY



INDICE

H Avisos e instrucées importantes

sobre sequranca e meio-ambiente 4

SEGUrANGA GETAl ... e 4
Segurana leCtrica ..o 4
Seguranga do produto.........cccceivereiinininininninenenans 5
Utilizago pretendida...........cccovvviviiiiiininininininininnan, 8
Seguranga para CrianGas. ..o erenerneenneeenns 8
Eliminacao do produto Velno ..........cccovvviviviininn, 8
Eliminacio do material da embalagem.................... 8
A Informagéo geral 9
VISE0 QTal ... 9
Contetido da embalagem ..............cccccvereviinnnann, 10
Especificagles tEeNiCas. .........covvvvriniiniinienn, 1
E! Instalacao 12
INStAlACA0 PreVIA. .......vvivreiirririiricica

Instalacdo e ligacao ..................
Eliminac&o do produto velho

B Preparacdes 17

Conselhos para poupar energia ...............cocoeiina 17
USO INICIAL....vevevvecrce e

AJUSEE A NOMA ...
Primeira limpeza da unidade
Aquecimento iniCial..........ccovoivevviiiiniiiiiiinns

Funcionar com o forno 19

Informag0es gerais sobre cozer, assar e grelhar no

Modos de funcionamento ..o
Operar a unidade de controlo do forno
Tabela de tempos de cozedura...........ccceveierrannn.

Operar 0 grelnador...........ccooveveveiciiiicinnns
Tabelas de tempos de cozedura para grelhar........ 29

E Manutencio e cuidados 30

INfOrmaghes gerais..........oovvvveniiniinniinins
Limpar o painel de controlo..............c.......
Limpar 0 fomo ....c.o.coovevveiiiniiieien
Remover a porta do fomo ...........cccceveee.
Remover o vidro interno da porta..............
Substituir a lampada do forno ..........c.ceeevevvinne,

Resolucéo de problemas 34

3/PT



t Avisos e instrugdes importantes sobre seguranca e meio-

ambiente

Esta secgdo contém importantes
instrugOes sobre seguranca que Ihe
ajudardo a evitar perigos de
ferimentos pessoais ou danos a
propriedade. O desrespeito a estas
instrucdes poderd invalidar a garantia.
Seguranca geral

e Este equipamento pode ser usado
por criangas maiores de 8 anos e
por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou sem experiéncia e
conhecimento, desde que lhes
sejam dadas supervisao e
instrucao sobre 0 uso do
equipamento de forma segura e
entendam os perigos envolvidos.
As criangas nao devem brincar
com 0 equipamento. A limpeza e
manutengdo a cargo do utilizador
nao devem ser realizadas por
criangas sem supervisao.

e () aparelho ndo se destina a ser
utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades fisicas,
mentais ou sensoriais reduzidas,
ou sem experiéncia e
conhecimento, exceto se forem
supervisionadas ou receberem
instrugoes.

As criangas devem ser
supervisionadas de modo a nao
brincarem com o aparelho.
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Se 0 produto for passado a outra
pessoa para utilizagdo pessoal ou
em segunda mao, o manual do
utilizador, as etiquetas do produto
e outros documentos relevantes
devem ser também entregues.
Os procedimentos de instalacdo e
reparagao devem ser sempre
realizados por agentes da
assisténcia autorizada. O
fabricante ndo deve ser
responsabilizado por danos
oriundos de procedimentos
realizados por pessoas nao
autorizadas que podem invalidar
a garantia. Antes da instalagao,
leia cuidadosamente as
instrugoes.

N&o ligue o produto se houver
algum defeito ou dano visivel.
Certifique-se de desligar 0s
botdes de funcionamento do
produto apos cada utilizagéo.

Seguranca eléctrica

Se 0 produto tiver uma falha, ele
ndo devera ser operado a ndo ser
que seja reparado pelo Agente de
Assisténcia Autorizado Ha risco
de choque eléctrico!

Apenas ligue o produto a uma
tomada/linha com terra com a
voltagem e a orotecgao como
especificado nas “Especificacdes
técnicas”. A instalacéo a terra



deve ser realizada por um

electricista qualificado, ao usar o
produto com ou sem um
transformador. A nossa empresa

nao devera ser responsabilizada .
por quaisquer problemas que
surjam devido ao produto ndo ter
sido ligado a terra de acordo com
0s regulamentos locais.

Nunca lave o produto derramando
ou vertendo agua sobre ele! Ha
risco de choque eléctrico!

O produto ndo devera estar com a
ficha ligada a tomada durante os
procedimentos de instalagao, de
manutengao, de limpeza e de
reparacao. o
Se o cabo de ligagdo a
alimentagéo para o produto
estiver danificado, devera ser
substituido pelo fabricante, pelo
seu agente de assisténcia ou por
pessoas igualmente qualificadas
para evitar um perigo.

O equipamento devera ser o
instalado de modo a que possa

ser totalmente desligado da rede.

A separacdo devera ser fornecida

por uma ficha de corrente ou por

um interruptor integrado na

instalacdo eléctrica fixa, de

acordo com os regulamentos de
construgao.

A superficie traseira do forno fica e
muito quente quando em

utilizagdo. Certifique-se de que a

ligacdo do elétrica ndo contacte a
superficie traseira; caso contrario,
as ligagdes podem ficar
danificadas.

Nao comprima o cabo de
alimentagao entre a porta do
forno e a estrutura e ndo o0 passe
por cima de superficies quentes.
Caso contrario, o isolamento do
cabo pode derreter e provocar
incéndio, como resultado de um
curto-circuito.

Qualquer tarefa com sistemas e
equipamentos eléctricos deve ser
executada por pessoas
qualificadas e autorizadas.

Em caso de algum dano, desligue
0 produto e corte a alimentagéo
eléctrica. Para fazer isso, desligue
o fusivel doméstico.

Certifique-se de que a poténcia
do fusivel seja compativel com o
produto.

Seguranca do produto

AVISO: O aparelho e as suas
partes acessiveis tornam-se
quentes durante a utilizagao.
Procure evitar tocar nos
elementos de aquecimento.
Criangas menores de 8 anos
devem ser afastadas, a menos
que estejam sob supervisao
constante.

Nunca utilize o produto quando o
seu raciocinio ou coordenacgao
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estiverem debilitados pelo uso de
alcool e/ou medicamentos.
Tenha cuidado quando usar
bebidas alcodlicas nos seus
pratos. O dlcool evapora-se a
altas temperaturas e pode
provocar incéndio, ja que se
incendeia quando entra em

contacto com superficies quentes.

Nao coloque materiais inflamaveis
junto do produto, pois 0s seus
lados podem ficar quentes
durante a utilizag&o.

Durante a utilizagdo o aparelho
aquece. Procure evitar tocar nos
elementos de aquecimento dentro
do forno.

Mantenha todas as ranhuras de
ventilagdo desobstruidas.

Nao aqueca latas fechadas e
jarras de vidro no forno. A
pressao que se pode acumular na
lata/jarra pode fazer com que
expluda.

Nao coloque tabuleiros para cozer
no forno, pratos ou folhas de
aluminio directamente no fundo
do forno. A acumulagao do calor
podera danificar o fundo do forno.
Nao use limpadores abrasivos
asperos ou raspadores de metal
duros para limpar a porta de vidro
do forno, ja que podem riscar a
superficie, 0 que pode resultar
em rachadura do vidro.

Nao use limpadores a vapor para
limpar o aparelho, ja que podem
provocar um choque eléctrico.
(Varia dependendo do modelo do
produto.)

Colocar correctamente a
prateleira de arame e o tabuleiro
nos suportes de arame

E importante colocar a prateleira
e/ou tabuleiro correctamente no
suporte. Deslize a prateleira de
arame ou o tabuleiro entre os 2
frisos e certifique-se que esta
estavel antes de colocar algum
alimento sobre a mesma
(consulte a figura seguinte)




Nao utilize o produto se o vidro da
porta da frente estiver removido
ou quebrado.

Esta péga ndo € um secador de
toalhas. Nao pendure toalhas,
luvas ou produtos téxteis
similares quando a funcao
grelhador estiver com a porta
aberta.

Use sempre luvas para forno
resistentes ao calor quando
colocar ou retirar os pratos no/do
forno quente.

Coloque 0 papel vegetal no
recipiente ou no acessorio do
forno (tabuleiro, grelha de arame,
etc.) juntamente com os
alimentos e depois introduza tudo
no forno pré-aquecido. Remova
as partes em excesso do papel
vegetal que estejam a extravasar
do acessorio ou do recipiente,
para evitar o risco de que toquem
0s elementos de aquecimento do
forno. Nunca use o papel vegetal
numa temperatura de
funcionamento superior a que €
indicada para o papel. Nao
cologue o papel vegetal
diretamente na base do tabuleiro.
AVISO: Verifique se o aparelho
esta desligado antes de substituir
a lampada, para evitar a
posshilidade de choque eléctrico.
Antes do ciclo de limpeza,
remova as sujidades das

superficies exteriores e do interior
do forno com um pano humido.
Remova todos 0s acessorios do
interior do forno.

Se 0 seu produto esta equipado
com um acessorio piro-resistente
(Resiliente a autolimpeza a altas
temperaturas), nao necessita de
remover estes acessorios do
forno. consulte Contetido da
embalagem, pdgina 10.

As superficies quentes causam
queimaduras! Nao toque no
produto durante a fase de auto-
limpeza e mantenha as criangas
afastadas. Aguarde pelo menos
30 minutos antes de remover 0s
residuos.

Durante a limpeza pirolitica, as
superficies podem aquecer mais
do que no uso normal. Mantenha
as criangas afastadas.

O aparelho ndo deve ser instalado
atras de uma porta decorativa
para evitar sobreaquecimento.

O produto deve ser colocado
diretamente no piso. Ndo deve
ser colocado sobre uma base ou
pedestal.

Para que a chama funcione
correctamente:

Certifique-se que a ficha esta
bem encaixada na tomada e que
ndo provoque faisca.
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e Ngo utiliza um cabo danificado,
cortado ou com extensdo, mas
apenas o cabo original.

e \Verifique se ndo ha liquidos ou
humidade na tomada em que o
produto € ligado.

Utilizagdo pretendida

e Este produto foi concebido para
utilizagdo doméstica. O uso
comercial ndo é admissivel.

e Este equipamento destina-se apenas
a cozedura. Ndo deve ser usado
para outros fins, como por exemplo,
aquecimento do comodo."

e Este produto ndo devera ser usado
para aquecer pratos por baixo do
grelhador, secar toalhas e panos de
prato, etc., pendurando-0s nos
manipulos e para fins de
aquecimento.

e () fabricante ndo sera responsavel
por qualquer dano cusado por uso
Ou manuseamento incorrectos.

e () forno pode ser usado para
descongelar, assar e grelhar
alimentos.

Seguranca para criangas

e AVISO: As partes acessiveis podem
tornar-se quentes durante a
utilizagdo. As criangas deverdo ser
mantidas afastadas.

e (s materiais da embalagem serdo
perigosos para as criangas.
Mantenha os materiais de
embalagem afastados das criangas.
Por favor, elimine todas as partes da
embalagem de acordo com as
normas ambientais.
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e (s produtos eléctricos sao perigosos
para as criangas. Mantenha as
criangas afastadas do produto
quando em funcionamento e nao as
deixe brincar com 0 mesmo.

e N&o coloque quaisquer itens por
cima do equipamento que as
criangas possam alcangar.

e Quando a porta estiver aberta, ndo
cologue qualquer objecto pesado
sobre ela e ndo permita que as
criangas se sentem sobre ela. Pode
virar ou pode danificar as dobradigas.

Eliminacao do produto velho
Conformidade com a Directiva WEEE e Elimi-
nacao de Residuos:

Este produto estd em conformidade com a Directiva
WEEE da UE (2012/19/EU). Este produto porta um
simbolo de classificacdo para residuos de
equipamentos eléctricos e electronicos (WEEE).
Este produto foi fabricado com materiais e pecas de
alta qualidade, que podem ser reutilizados e reciclados.
No fim da sua vida dtil, ndo elimine o residuo com o
lixo doméstico normal ou outro lixo. Leve-0 a um
centro de recolha para reciclagem de equipamentos
eléctricos e eletrdnicos. Consulte as autoridades locais
para se informar sobre estes centros de recolha.
Cumprimento com a Directiva RoHS:
0 produto que adquiriu estd em conformidade com a
Directiva RoHS da UE (2011/65/EU). Ele ndo contém
materiais perigosos e proibidos especificados na
Directiva.
Eliminacao do material da embalagem
e (s materiais da embalagem sdo perigosos para
as criangas. Mantenha os materiais no lugar
seguro fora do alcance das criangas. 0s
materiais da embalagem do produto s&o
fabricados a partir de materiais reciclados.
Elimine-os de forma adequada e separe-0s de
acordo com as instruges de lixo reciclado. Nao
os elimine com o lixo doméstico normal.



A Informacéo geral
Visao geral
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Painel de controlo 6 Motor da ventoinha (disco de ago por detras)
Prateleira de arame 7 Lampada
Tabuleiro 8 Elemento de aquecimento superior
Pega 9 Posicbes da prateleira
Porta
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Tecla ON/OFF
Visor da fungéo
Campo indicador da hora actual
Simbolo da temperatura interna do forno
Campo indicador da temperatura
Tecla de iniciar/parar cozedura
Tecla de configuragdo de temperatura
Simbolo de Booster (pré-aquecimento rapido)
Tecla mais
Tecla menos
Tecla de ajuste
Visor de regresso da tecla a fungéo
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Conteudo da embalagem 5. Colocar correctamente a prateleira de arame
0 (rios id q . e 0 tabuleiro nas prateleiras telescopicas
S cessorios 10meciaos poaem variar (Esta funcionalidade ¢ opcional. Poderd nio
dependendo do modelo do produto. Nem todos fazer parte do seu produto.)
§ acessorios descritos no manual do As raFt)eleiras telescg icas .ermitem—lhe instalar
utilizador poderéo fazer parte do seu produto. P . picas perr )
e remover facilmente os tabuleiros e a prateleira

1. Manual do utilizador de arame.

2. Tabuleiro do forno Ao usar o tabuleiro e a prateleira de arame com
Usado para pastelaria, alimentos congelados e prateleiras telescopicas, certifique-se de que os
grandes assados. pinos na parte traseira da prateleira telescopica

oponha-se as extremidades da prateleira e do
tabuleiro.

3. Tabuleiro fundo
Usado para pastelaria, grandes assados, pratos
sumarentos e para recolher a gordura ao grelhar.

4. Prateleira de arame
Usada para assar e para colocar o alimento a ser
estufado, assado ou cozinhado em cagarolas, na
prateleira desejada.
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Especificacoes técnicas

Dimensoes da instalacao (altura/largura/profundidade) **590 ou 600 mm/560 mm/min. 550 mm

L Ampada interior 15/25 W

Coisas essenciais: A informagao no rétulo de energia dos fornos eléctricos é dada de acordo com a norma
EN 60350-1 / IEC 60350-1. Esses valores sdo determinados sob a carga padrdo comas fungdes do
aquecedor inferior-superior ou do aquecimento assistido por ventoinha (caso exista).
A classe de eficiéncia energética é determinada de acordo com a seguinte polarizagdo dependendo da
existéncia ou ndo de funcdes relevantes no produto. 1-Cozinhar com ventoinha-eco, 2- Cozinhar a turbo
lento, 3- Cozinhar a turbo, 4- Aquecimento inferior/superior assistido por ventoinha, 5-Aquecimento
superior ¢ inferior.

** Consultar. Instalagéo, pdgina 12.

s especificagBes técnicas poderdo ser o Os valores apresentados nos rétulos do

Iteradas sem aviso prévio para melhorar a produto ou na documentagao que o
qualidade do produto. lacompanha s&o obtidos em condigdes de
laboratério de acordo com as normas

s figuras neste manual séo esquematicas e relevantes. Dependendo das condigdes
poderdo no corresponder exactamente ao ambientais e operacionais do produto, estes
eu produfo. valores poderdo variar.
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K Instalacéo

0 produto deve ser instalado por pessoal qualificado,
conforme os regulamentos vigentes. Caso contrario, a
garantia ficara sem efeito. O fabricante ndo deve ser
responsabilizado por danos oriundos de
procedimentos realizados por pessoas ndo autorizadas
¢ pode invalidar a garantia.

A preparagdo do locall e a instalagéo eléctrica
para o produto é da responsabilidade do
cliente.

PERIGO:
0 produto deverd ser instalado de acordo com
todas as normas locais sobre equipamentos a

gés e/ou eléctricos.

PERIGO:

Antes da instalago, verifique visualmente se 0

produto possui algum defeito. Se tal for o
caso, ndo permita a sua instalagéo.

Os produtos danificados provocam riscos para
a sua seguranga.
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Instalacao prévia

0 aparelho esta concebido para instalagio em

armarios de cozinha disponiveis comercialmente. Deve

ser deixada uma distancia de segurancga entre o

equipamento e as paredes e mdveis. Ver figura

(valores em mm).

e Assuperficies, os laminados sintéticos e 0s
adesivos utilizados devem ser resistentes ao
calor (100 °C no minimo).

e (s armérios da cozinha devem estar nivelados e
fixados.

e Se houver uma gaveta por debaixo do forno,
devera ser instalada uma prateleira entre o forno
e a gaveta.

e 0 equipamento deve ser transportado, pelo
menos, por duas pessoas.

NZo instale o produto junto a frigorificos ou
congeladores. O calor emitido pelo produto
levara a um aumento no consumo de energia
dos aparelhos de refrigeracéo.

NZo utilize a porta e/ou 0 manipulo para
levantar ou mover o produto.

Se 0 produto possuir algas de arame, empurre
as algas de volta para dentro das paredes
laterais, apos deslocar o produto.
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Instalacao e ligacao
e 0 produto pode apenas ser instalado e ligado de
acordo com as regras de instalagéo estatutarias.
Ligacao eléctrica
Ligue o produto a uma tomada/linha de terra,
protegida por um fusivel miniatura com capacidade
adequada conforme o estabelecido na tabela de
«Especificages técnicas». A instalagdo de terra deve
ser realizada por um eletricista qualificado, quer use o
produto com ou sem um transformador. A nossa
empresa ndo se responsabilizara por quaisquer danos
originados pelo uso do produto sem uma instalagéo de
terra, de acordo com 0s regulamentos locais.

PERIGO:

0 produto deve ser ligado a instalagdo
eléctrica apenas por uma pessoa qualificada e
autorizada. O periodo de garantia do produto
inicia-se apenas ap6s a instalagio correcta.

0 fabricante ndo deve ser responsahilizado porf

danos oriundos de procedimentos realizados
por pessoas nao autorizadas.

2 PERIGO:
0 cabo eléctrico ndo deve ser prensado,
obstruido ou comprimido ou ficar em contacto
com as partes quentes do produto.
Um cabo danificado deve ser substituido por
um electricista qualificado. Caso contrério, ha
risco de choque eléctrico, curto-circuito ou
incéndio!

e Aligagao deve cumprir com 0s regulamentos
nacionais.

e (s dados de fornecimento eléctrico devem
corresponder aos dados especificados na placa
de caracteristicas do produto. Abra a porta fontal
para verificar a placa de caracteristicas.

e (0 cabo de alimentacéo do seu produto deve
cumprir com os valores da tabela "Technical
specifications" (Especificagdes técnicas).

PERIGO:

Antes de iniciar qualquer trabalho na
instalagdo eléctrica, desligue o produto da
corrente eléctrica.

H risco de choque eléctrico!

Ligar o cabo de alimentacao

Aquando da realizagdo da instalagdo elétrica,

o deve aplicar os regulamentos nacionais/locais
le deve utilizar a tomada/linha adequada e
ficha para o forno. No caso de os limites de
poténcia do produto estarem fora da
capacidade de corrente da ficha e
tomada/linha, o produto deve ser ligado
através de instalagdo elétrica fixa diretamente
sem utilizar uma ficha e tomada/linha.

1. Se ndo for possivel desligar todos os polos na
alimentagao eléctrica, deverd ser ligada uma
unidade de interrupcéo de energia com, pelo
menos, 3 mm de espaco (fusiveis, interruptores
de seguranca, interruptores) e todos os polos
desta interrupcéo de energia deverao estar
adjacentes (ndo acima) ao produto de acordo com
as directivas IEE. O ndo cumprimento destas
instrugBes, podera resultar em problemas de
funcionamento e na invalidagéo da garantia do

. produto.

E recomendada uma protecgao adicional através de

um interruptor de circuito de corrente residual.

Se for fornecido um cabo com o produto:

] W BLOCO DE TERMINAIS
B S C T
AZUL
CASTANHO |-
VERDE / AMARELO| || 6ABO DE ALIMENTAGAO

o

Para ligagdo monofdsica, ligue os fios como
indicado a seguir:

Fio castanho/preto = L (Fase)

Fio azul/cinza = N (Neutro)

e  Fio verde/amarelo = (E) @ (Terra)

» 00U

e  Fiocinza/preto = L (Fase)

e Fio azul/castanho = N (Neutro)

e Fio verde/amarelo = (E) @ (Terra)

Instalar o produto

1. Deslize o forno para dentro do armério, alinhe-o e
prenda-o certificando-se, a0 mesmo tempo, que 0
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caho de alimentagdo ndo esta danificado e/ou
comprimido.

Prenda o forno com 2 parafusos como ilustrado.
Para produtos com ventoinha de arrefecimento
(Podera nao fazer parte do seu produto.)

Verificacao final

1. Operar o produto..

2. Verifique as fungbes.

Eliminacao do produto velho

e (Guarde a caixa original do produto e transporte
nela o produto. Siga as instrucdes expressas na
caixa. Se ndo tiver a caixa original, embrulhe o
produto em plastico de bolha ou cartdo grosso e
passe fita adsesiva para o prender firmemente.

e Paraimpedir que a grelha de arame € o tabuleiro
dentro do forno danifiquem a porta do forno,
coloque uma tira de cartdo por dentro da porta
do forno, nos locais que coincidem com a
posigao dos tabuleiros. Passe fita adesiva sobre
a porta do forno até as partes laterais.

e Ndo utilize a porta ou 0 manipulo para levantar
OU mover o produto.

N&o pouse qualquer objecto sobre o produto e
desloque-0 na posigo vertical.

erifique a aparéncia geral do seu produto
para verificar se existem alguns danos que
possam ter ocorrido durante o transporte.

1 Ventoinha de arrefecimento

2 Painel de controlo

3 Porta

A ventoinha de arrefecimento incorporada arrefece
tanto o compartimento embutido como a frente do
produto.

ventoinha de arrefecimento continua a
uncionar cerca de 20-30 minutos depois do
orno ter sido desligado.

Se tiver cozinhado através da programagéo do
temporizador do forno, a ventoinha de
arrefecimento sera também desligada do final
do tempo de cozedura, juntamente com todas

as fungdes.
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B Preparacdes

Conselhos para poupar energia

As informagdes seguintes ajuda-lo(a)-do a utilizar o
seu equipamento de uma forma ecoldgica e a poupar
energia:

e Utilize utensilios revestidos a esmalte ou de cor

escura no forno, visto que a transmissao de calor

sera melhor.

e Ao cozinhar as suas refeigdes, realize uma
operagao de pré-aquecimento se for
aconselhavel no manual do utilizador ou na
descricéo da cozedura.

e Durante a cozedura, ndo abra frequentemente a

e Sempre que possivel, tente cozinhar mauis do
que um prato no forno, ao mesmo tempo. Pode
cozinhar colocando dois tachos de cozedura na
grelha de arame.

e (Cozinhe mais algum prato apds o outro. O forno
ainda estara quente.

Pode poupar energia desligando o seu forno
eléctrico alguns minutos antes do fim do tempo
de cozedura. Nao abra a porta do forno.

e Descongele os pratos congelados antes de 0s
cozinhar.

Uso inicial

porta do forno. Ajuste da hora
4 5 6
| ]
o | e o
HE | HEH - o
1
& H

=g

Tecla ON/OFF

Visor da fungdo

Campo indicador da hora actual
Simbolo da temperatura interna do forno
Campo indicador da temperatura

Tecla de iniciar/parar cozedura

Tecla de configuragdo de temperatura
Simbolo de Booster (pré-aquecimento rapido)
Tecla mais

Tecla menos

Tecla de ajuste

Visor de regresso da tecla a fungéo
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1. Com o inicio de funcionamento to forno, o simbolo
®acende, toque nas teclas A\ / ~v para definir

a hora.

2. Confirme a definigdo tocando no simbolo & e
espere 4 segundos sem tocar em qualquer tecla,
para confirmar.

e a hora atual néo estiver definida, o
indicador de hora comegara a

umentar/deslocar-se a partir das 12:00. O
simbolo (% sera ativado para indicar que a
hora atual néo foi ajustada. Ele desaparecera
logo que a hora esteja definida.

g
N o
i

i
9 8

Primeira limpeza da unidade

-
|
|
7

superficie pode ficar danificada por alguns
detergentes ou materiais de limpeza.
NZo use detergentes ou cremes/pos de
limpeza agressivos ou qualquer objecto
pontiagudo durante a limpeza.

1. Remova todos os materiais de embalagem.

2. Limpe as superficies da unidade com um pano
humido ou esponja e seque com um pano.

Aquecimento inicial

Aquega o produto por cerca de 30 minutos e depois

desligue-o0. Desse modo, qualquer residuo da

producdo sera queimado e removido.

ATENGAO
As superficies quentes causam queimaduras!

0 produto pode aquecer quando em utilizag&o.
Nunca toque nos queimadores quentes, nas
secges internas do forno, nos aguecedores,
etc. Mantenha as criangas afastadas.

Use sempre luvas para forno resistentes ao
calor quando colocar ou retirar os pratos no/doj
forno quente.
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Forno eléctrico

1.
2.
3.
4

5.
6.

Retire todos os tabuleiros e a grelha de arame do
forno.

Feche a porta do forno.

Seleccione a posigéo Estdtica.

Seleccione a poténcia mais alta da grelha;
consulte Como usar o forno eléctrico, pagina 19.
Funcione o forno por cerca de 30 minutos.
Desligue o seu forno; consulte Como usar o forno
eléctrico, pdgina 19

Forno com grelhador

1.

2.
3.

o~

Retire todos os tabuleiros e a grelha de arame do
forno.

Feche a porta do forno.

Seleccione a poténcia mais alta da grelha;
consulte Operar o grelhador, pdgina 28.
Funcione o forno por cerca de 30 minutos.
Desligue o seu grelhador; consulte Operar o
grelhador, pdgina 28

Podera ocorrer maus odores e fumaga por um
par de horas durante o funcionamento inicial.
Isto é perfeitamente natural. Assegure que 0
comodo esteja bem ventilado para extrair o
fumo e o cheiro. Evite inalar directamente o
fumo e os odores emitidos.
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B Funcionar com o forno

Informacdes gerais sobre cozer, assar e
grelhar no forno

ATENCAO

As superficies quentes causam queimaduras!
0 produto pode aquecer quando em utilizagéo.
Nunca toque nos queimadores quentes, nas
secgdes internas do forno, nos aquecedores,
etc. Mantenha as criangas afastadas.

Use sempre luvas para forno resistentes ao
calor quando colocar ou retirar 0s pratos no/doj
forno quente.

PERIGO:
Tenha cuidado ao abrir a porta do forno, visto
que pode sair vapor.

0 vapor exalado pode escaldar as suas maos,
rosto e/ou olhos.

Dicas para cozer no forno

e Use placas demetal apropriadas com
revestimento nao aderente, vasilhas de aluminio
ou formas de silicone resistentes ao calor.

e Use da melhor maneira possivel 0 espago na
prateleira.

e (Cologque a forma de assar no forno no centro da
prateleira.

e Seleccione a posicdo correcta da prateleira antes
de ligar o forno ou o grelhador. Ndo altere a
posicao da prateleira quando o forno estiver
quente.

e Mantenha a porta do forno fechada.

Conselhos para assar

e Temperar o frango inteiro, o perd e grandes
pecas de carne com molhos tais como sumo de
liméo e pimenta preta antes da cozedura,
melhorard os resultados da mesma.

e Demora mais 15 a 30 minutos para assar a
carne com 0sso se comparada com a carne do
mesmo tamanho sem 0Ss0s.

e  (ada centimetro da espessura da carne exige
aproximadamente 4-5 minutos do tempo de
cozedura.

e Deixe a carne repousarr no fono por cerca de
10 minutos apds terminar o tempo de cozedura.
0 suco é melhor distribuido por todo 0 assado e
ndo escorre quando a carne ¢ cortada.

e ( peixe deve ser colocado na prateleira média ou
inferior, numa placa resistente ao calor.

Conselhos para grelhar

Ao grelhar carne, peixe e aves, eles ficam

rapidamente com uma cor acastanhada, levemente

tostados e ndo ficam secos. Postas, espetadas de

came e salsichas, bem como 0s legumes com um

elevado teor de agua, tais como os tomates e as
cebolas, sdo particularmente apropriados para serem
grelhados.

e Distribua as pecas a serem grelhadas na grelha
de arame ou no tabuleiro de pastelaria com a
grelha de arame, de tal forma que o espago
coberto no exceda o tamanho do aquecedor.

e Deslize a grelha de arame ou o tabuleiro de
pastelaria para o nivel pretendido no forno. Se
estiver a grelhar na grelha de arame, deslize o
tabuleiro de pastelaria até a prateleira inferior
para recolher a gordura. Adicione alguma agua
no tabuleiro para uma limpeza mais facil.

0Os alimentos que ndo sao apropriados
para grelhar provocam o risco de
incéndio. Grelhe apenas alimentos que
sejam apropriados para o calor intenso
do grelhador.

N&o coloque os alimentos muito longe
no fundo da grelha. Esta drea é muito
quente e os alimentos com gordura
podem incendiar-se.

Como usar o forno eléctrico

Desligar o forno eléctrico

E importante colocar a grelha de arame correctamente
na prateleira de arame. A grelha de arame deve ser
inserida entre as prateleiras de arame, conforme
ilustrado na figura.

N&o deixe a grelha de arame encostada contra
aparede traseira do forno. Deslize a sua grelha de
arame até a sec¢o frontal da prateleira e ajuste-a
com a ajuda da porta, para obter um bom
desempenho no grelhado.
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Modos de funcionamento
A ordem dos modos de funcionamento mostrada aqui
pode diferir da organizag&o no seu produto.

1.

'Top and bottom heating' (Aquecimento
superior e inferior

0 alimento é aquecido simultaneamente a partir
de cima e de baixo. Por exemplo, € apropriado
para bolos, pastelaria ou bolos e estufados em
formas de assar. 'Cook with one tray only'
(Fogédo com um s6 tabuleiro).

A posigao apropriada da prateleira sera exibida
no ecra.

'Fan supported bottom/top heating'
(Aquecimento inferior/superior ajudado pela
ventoinha

0 ar quente provocado pelos aquecedores
traseiro e superior é uniformemente distribuido
por todo o forno muito rapidamente através da
ventoinha. 'Cook with one tray' (Cozinhar com
um tabuleiro).

'Fan Heating' (Aquecimento por ventoinha)

0 ar quente provocado pelo aquecedor traseiro é
uniformemente distribuido por todo o forno muito
rapidamente, através da ventoinha.

E apropriado para cozinhar os seus alimentos em
diferentes niveis da prateleira e, em muitos
€asos, Ndo é necessario pré-aquecer. Apropriado
para cozinhar com vdrios tabuleiros.

Quando a porta do forno é aberta, o motor da
entoinha ndo funcionard, para manter o ar
quente no interior.

""3D" function' (Fungéo "3D")
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0 aquecimento superior, inferior e 0
aquecimento assistido pela ventoinha estio em
funcionamento. O alimento é cozido uniforme e
rapidamente por inteiro. 'Cook with one tray only'
(Fogao com um s tabuleiro).

'Pizza function' (Funcéo Pizza)

0 aquecimento inferior e 0 aquecimento

assistido pela ventoinha estdo em funcionamento.
Apropriado para assar pizza.

'Full grill+Fan' (Grelhador completo +
ventoinha

0 ar quente provocado pelo grelhador completo
¢ distribuido por todo o forno muito rapidamente,
através da ventoinha. E apropriado para grelhar
grandes quantidades de alimento.

e (ologue porgdes grandes ou de médio
tamanho na posicéo correcta da prateleira
sob 0 aquecedor do grelhador para
grelharem.

Ajuste a temperatura para o nivel maximo.
Volte os alimentos a meio do tempo de
grelhar.

'Full grill' (Grelhador completo)

A grelha larga no tecto do forno esta em

funcionamento. E apropriado para grelhar

grandes quantidades de alimento.

e (Coloque porgdes grandes ou de médio
tamanho na posic¢éo correcta da prateleira



sob o aquecedor do grelhador para 11.

grelharem.

Ajuste a temperatura para o nivel maximo.
Volte os alimentos a meio do tempo de
grelhar.

'Grill" (Grelhador

A pequena grelha no tecto do forno esta em
funcionamento. Apropriado para grelhar e
gratinar alimentos.

e Coloque porgdes pequenas ou de médio
tamanho na posicao correcta da prateleira
sob 0 aquecedor do grelhador para
grelharem.

Ajuste a temperatura para o nivel maximo.
Volte os alimentos a meio do tempo de
grelhar.

'Eco Fan Heating' (Aquecimento por

ventoinha Eco

Para poupar energia, pode usar esta fungo em
vez das operacdes de cozedura que realizaria
usando o0 aquecimento por ventoinha numa
escala de temperatura de 160-220°C. Porém, o
tempo de cozedura aumentara um pouco mais.
Os tempos de cozedura relacionados com esta
fung@o estdo indicados na tabela "Eco Fan
Heating' (Aquecimento por ventoinha Eco)'.
‘Bottom heating' (Aquecimento inferior)

Apenas 0 aquecimento inferior estd em
funcionamento. E apropriado para pizza e o
consequente alouramento dos alimentos a partir
de baixo.

12.

13.

14.

'‘Keep warm' (Manutencéo do calor)

Usada para manter 0s alimentos numa
temperatura onde estejam prontos para serem
servidos, durante um longo periodo de tempo.
'Operating with fan' (Funcionamento com
ventoinha

0 forno ndo esta aquecido. Apenas a ventoinha
(na parede posterior) esta a funcionar.
Apropriado para derreter alimentos granulares
lentamente em temperatura ambiente e para
arrefecer o alimento cozinhado.

'Pyrolysis - economy mode' (Pirélise - modo
de poupanca

Esta fungao permite ao forno a autolimpeza a
alta temperatura. E recomendada para fomos
ligeiramente sujos. Leia a descricdo na seccéo
de limpeza para utilizar esta fung@o. Consulte.
Autolimpeza pirolitica, pdgina 31.

'Pyrolysis' (Pirélise

Esta fungao permite ao forno a autolimpeza a
alta temperatura. Leia a descrigdo na secgéo de
limpeza para utilizar esta fungéo. Consulte.
Autolimpeza pirolitica, pdgina 31.
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15. 'Easy Steam Cleaning' (Limpeza a vapor facil)
(Esta funcionalidade é opcional. Poderéd ndo
fazer parte do seu produto.)
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Esta fungao permite que a sujidade (recente ou
incrustada) no forno se torne mole e de facil
limpeza. Consulte a secgao «Limpeza - easy
steam cleaning” para limpeza a vapor facil.



Operar a unidade de controlo do forno

4 5 6
— |
11 UE LN c
chmm o I o [ R
1
AORA s 4P
P O | v ~ 8] eC
| | | | | |
1 i | 1 i i
12 11 10 9 8 7
1 Tecla ON/OFF 1 2
2 Visor da fungéo |
3 Campo indicador da hora actual ] | "
4 Simbolo da temperatura interna do forno {,A — 3
5 Campo indicador da temperatura 5=
6 Tecla de iniciar/parar cozedura 4 L \ AW e 4
7 Tecla de configuracio de temperatura 3 L ./ \- 5
8 Simbolo de Booster (pré-aquecimento rapido) 2 |_
9 Tecla mais 1 I_ o0 eee SSS__ 6
10 Tecla menos k “ s
11 Tecla de ajuste 7
12 Visor de regresso da tecla a fungdo
9 8
I%I : Simbolo do tempo de cozedura 1 Posigdes da prateleira
S . Simbolo do tempo de fim de 2 Aquecedor superior
cozedura 3 Aquecedor do grelhador
Pa : Nimero da fungéo 4 Aquecedor boost (rapido)
Q + Simbolo do alarme 5 Ventoinha boost (réplda)
o : Simbolo do reldgio 6 Keep warm' (Manutengao do calor)
- Simbolo do teclado 7 Aquecedor inferior
g + Simbolo de porta aberta S Eﬁﬁﬁzﬁfgm iéer‘n 0si¢do da ventoinha
=l : Simbolo de Booster (pré- Postt
aquecimento rapido) - -
- Simbolo da sonda da came s fungBes podem variar dependendo do
| : Simbolo de pausa na cozedura modelo do produto:
: Simbolo de inicio de cozedura

Tabela de funcao:

A tabela de fungéo indica as fungdes que podem ser
usadas no forno e as suas respetivas temperaturas
minimas e maximas.
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Aquecimento
superior e inferior

Cozedura
assistida por

40-280

40-280

Grelhador
completo

Aquecimento por 180 160-220
ventoinha Eco

0 tempo de cozedura méximo ajustavel por
modos, exceto a manutencéo de calor, esta
limitado a 6 horas por razfes de seguranga. O
programa sera cancelado em caso de falha
eléctrica. Tera de reprogramar o forno.

&

o fazer qualquer ajuste, os simbolos
respetivos, no relégio, piscardo.

hora atual pode ser ajustada quando o forno
estiver a funcionar em qualquer fungéo ou se
iver sido feita a programag&o semiautomética
ou totalmente automética no forno.

o

Mesmo que o forno seja desligado, a lampada
do forno acenderd quando a porta do forno for
berta.

CGomo funcionar com o forno

1. Toque na tecla @ por mais de 2 segundos para
abrir o forno.

» A primeira fungéo de operagio aparece no

mostrador depois de o forno ser ligado. Quando o visor

estd neste modo, podem ser definidos o tempo de

cozedura, o tempo de fim de cozedura e a fungio de

Aquecimento rapido.

S

0 forno apagar-se-a automaticamente em
menos de 20 segundos se ndo se efetuar
nenhuma operagéo de configuragio neste
ecra.
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Cozedura manual selecionando a temperatura e

0 modo de funcionamento

Pode cozinhar selecionando a temperatura e 0 modo

de funcionamento especifico para a sua refei¢ao,

controlando manualmente sem definir a duragio da

cozedura.

1. 0 primeiro modo de funcionamento aparece no
mostrador depois de o forno ser ligado.

2. Selecione 0 modo de funcionamento tocando nas
teclas AN

3. Se desejar alterar a temperatura que é
recomendada para o modo de funcionamento,
gtive o0 campo da temperatura tocando no botdo

» 0 simbolo C comega a piscar.

4. Defina a temperatura pretendida tocando nas
teclas AN

5. Confitme a definicdo de temperatura tocando na
tecla C.
Cologue 0s seus alimentos no forno.

Toque na tecla } || para comegar a cozedura se
a temperatura e 0 modo de funcionamento forem

adequados. O simbolo ’ aparece no mostrador.
» O seu forno comegara prontamente a funcionar na
funglo pretendida e aumentara a temperatura interna
até a temperatura definida. Cada graduagéo do
simbolo de temperatura interior acenderd a medida
que a mesma atinge o nivel definido. Os elementos de
aquecimento adicionais e a posi¢ao recomendada do
tabuleiro aparecem no mostrador de Fungéo.
8. 0 forno ndo se desliga automaticamente m modo

de cozedura manual de néo for definido o tempo

de cozedura. Pode terminar a cozedura tocando

na tecla } ” mais uma vez.

» 0 forno termina a cozedura e o simbolo " aparece
no mostrador.

9. Toque no botdo @ durante, aproximadamente, 2
segundos para abrir o forno.

Cozinhar especificando o tempo de cozedura;

Pode garantir que o forno se desliga selecionando a

temperatura e o modo de funcionamento especifico

para a sua refeicao e definindo o tempo de cozedura,

controlando manualmente sem definir uma duragéo de

cozedura.

1. O primeiro modo de funcionamento aparece no

mostrador depois de tocar no botdo @ para abrir
o forno.

2. Selecione 0 modo de funcionamento tocando nas
teclas A/~



3. Se desejar alterar a temperatura que é
recomendada para 0 modo de funcionamento,
ative 0 campo da temperatura tocando no botao

» 0 simbolo Ccomega a piscar.

4. Defina a temperatura pretendida tocando nas
teclas AN

5. Confi['me a definicdo de temperatura tocando na
tecla C.

6. Toque em ) até que o simbolo 2! aparega no
mostrador do tempo de cozedura.

7. Defina o tempo de cozedura tocando nas teclas
/v e confirme a definicdo tocando na tecla

» Uma vez definido o tempo de cozedura, o simbolo
[-] sera exibido no mostrador de forma continua.
8. Coloque os seus alimentos no forno.

9. Toque na tecla ’ ” para comegar a cozedura se
a temperatura, 0 modo de funcionamento e o
tempo de cozedura forem adequados. O simbolo

aparece no mostrador.

» 0 forno aquecerd até a temperatura predefinida e

mantera esta temperatura até ao fim do tempo de

cozedura que selecionou.

» O seu forno comegara prontamente a funcionar na

fungAo pretendida e aumentara a temperatura interna

até a temperatura definida. Manterd esta temperatura
até ao fim do tempo de cozedura definido. Cada
graduagéo do simbolo de temperatura interior
acenderd a medida que a mesma atinge o nivel

definido. Os elementos de aquecimento adicionais € a

posi¢do recomendada do tabuleiro aparecem no

mostrador de Fungéo.

10. Apds o processo de cozedura estar terminado,
aparecera "Fim" no visor e o sinal de alarme
soara.

11. Prima qualquer tecla para silenciar o aviso sonoro.

» 0 alarme parard e o forno deixara de funcionar

automaticamente.

Definir o final do tempo de cozedura para uma

hora mais tardia;

Pode garantir que o forno funciona e se desliga

automaticamente selecionando a temperatura € 0

modo de funcionamento especifico para a sua refeicao,

0 tempo de cozedura e o final da cozedura para uma

hora mais tardia, controlando manualmente sem

definir uma durago de cozedura.

1. 0 primeiro modo de funcionamento aparece no

mostrador depois de tocar no botao @ para abrir
o forno.

2. Selecione 0 modo de funcionamento tocando nas
teclas AN

3. Se desejar alterar a temperatura que é
recomendada para o modo de funcionamento,
gtive o0 campo da temperatura tocando no botdo

» 0 simbolo C comega a piscar.

4. Defina a temperatura pretendida tocando nas
teclas AV~

5. Confirme a definicéo de temperatura tocando na
tecla C.

6. Toque em (2 até que o simbolo = aparega no
mostrador do tempo de cozedura.

7. Defina o tempo de cozedura tocando nas teclas
AN\ e confirme a definigao tocando na tecla

» Uma vez definido o tempo de cozedura, o simbolo

-] sera exibido no mostrador de forma continua.

8. Toque em < até que o simbolo = aparega no
mostrador do final de tempo de cozedura.

9. Defina o tempo de cozedura tocando nos botbes
//\\/v e confirme a definicdo tocando na tecla
.

» Uma vez definido o final do tempo de cozedura, 0

simbolo = sera exibido no mostrador de forma

continua.

10. Coloque os seus alimentos no forno.

11. Toque na tecla para comegar a cozedura se
a temperatura, 0 modo de funcionamento, o
tempo de cozedura e o final do tempo de

cozedura forem adequados. O simbolo
aparecera no mostrador.

» O temporizador do forno calcula automaticamente o

tempo de arranque da cozedura, deduzindo o tempo

da cozedura do tempo de fim da cozedura que definiu.

0 modo de funcionamento € selecionado quando

comega 0 tempo de inicio da cozedura e o forno

aquece até a temperatura definida. Mantera esta
temperatura até ao fim do tempo de cozedura definido.

Cada graduacéo do simbolo de temperatura interior

acendera a medida que a mesma atinge o nivel

definido. Os elementos de aquecimento adicionais € a

posicéo recomendada do tabuleiro aparecem no

mostrador de Funcéo.

12. Apds o processo de cozedura estar terminado,
aparecera "Fim" no visor € o sinal de alarme
soard.

13. Prima qualquer tecla para silenciar o aviso sonoro.

» 0 alarme parard e o forno deixara de funcionar

automaticamente.
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e quiser cancelar apenas o tempo de

0zedura ou 0 tempo de cozedura mais o final
do mesmo, terd de reinicializar o tempo de
cozedura.

Definir o Aquecimento extra (Pré-aquecimento
rapido).

Use a fungdo de Aquecimento extra (pré-aquecimento
rdpido) para fazer com que o forno atinja a
temperatura pretendida mais rapidamente.

0 Aquecimento extra ndo pode ser
elecionado nos modos de descongelagao e
limpezai ,aquecimento por ventoinha eco. As
definicdes do Aquecimento extra serdo
canceladas em caso de falha elétrica.

1. Toque na tecla =4 depois de dfinir a temperatura,
0 modo de funcionamento, o tempo de cozedura e
o final do tempo de cozedura.

» 0 simbolo =8 aparecera continuamente e o

aquecimento extra (pré-aquecimento rapido) sera

ativado.

» 0 simbolo do Aquecimento extra desaparece logo

que o forno atinge a temperatura desejada e o forno

recomega a funcionar na fungo em que estava antes

da funco de aquecimento extra.

2. Toque de novo na tecla =4 para cancelar a fungao
de aquecimento extra.

» 0 simbolo =8 desaparece e 0 aquecimento extra

(pré-aquecimento rapido) serd ativado.

Desligar o forno elétrico

Prima a tecla @ para desligar o forno.

Ativar o bloqueio das teclas

Pode evitar a utilizagdo do forno ativando a fungéo de

bloqueio das teclas.

1. Toque em (2 até que o simbolo (& aparega no
mostrador.

» "OFF" (Desligado) aparecera no visor.

2. Toque na tecla ~~\ para ativar o blogueio de
teclas.

» Uma vez ativado o blogueio das teclas, "On»

(Ligado) aparece no visor e o simbolo de (&

permanece aceso. Confirme, tocando em (5,

s teclas do forno ndo funcionam quando a
ungdo de bloqueio das teclas esta ativada. O
blogueio das teclas ndo serd cancelado em
caso de falha elétrica.

Para desativar o bloqueio de teclas, toque em
1. Toque em (%} até que o simbolo & aparega no

mostrador.
» "On» (Ligado) aparecera no visor.
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2. Desative o bloqueio de teclas premindo a tecla
.

» Aparecerd “OFF (Desligado) quando o bloqueio das

teclas for desativado. Confirme, tocando em (2.

s teclas do forno ndo funcionam quando a
ungdo de blogueio das teclas esta ativada. As
definigdes do bloqueio das teclas ndo serdo
canceladas em caso de falha elétrica.

Ajustar o relégio de alarme

Pode usar o temporizador do produto para qualquer

aviso ou lembrete, para além do programa de

cozedura.

0 reldgio de alarme néo influencia as fungdes do forno.

E usado apenas como aviso. Por exemplo, é (il

quando quer virar o alimento no forno num certo ponto

da cozedura. O temporizador fara um sinal audive no

final do tempo definido.

1. Toque em £ até que o simbolo C apareca no
mostrador.

0 tempo maximo do alarme pode ser de
23 horas e 59 minutos.

2. Defina a duragfo do alarme usando as teclas A\
N7

» 0 simbolo £ permancerd aceso e o tempo do

alarme aparecera no visor, uma vez definida a hora do

alarme.

3. Nofim do tempo do alarme, o simbolo £
comegara a piscar ¢ o sinal do alarme sera ouvido.

Desligar o alarme

1. 0 sinal audivel soaré durante 2 minutos. Para
parar 0 alarme, basta premir qualquer tecla.

» 0 alarme sera silenciado e passara a ser exibida a

hora atual.

Cancelar o alarme;

1. Togue em (2 até que o simbolo & aparega no
mostrador, para cancelar o alarme.

2. Mantenha premida a tecla ~ até que apareca
“00:00".

A hora do alarme sera exibida. Se a hora do
alarme e o0 tempo de cozedura forem definidos
conjuntamente, sera exibido o tempo mais
curto.

Alterar a hora do dia

1. Toque na tecla ) a intervalos curtos até que o
simbolo (& aparega no mostrador.

2. Toque nas teclas A\ / ~v para definir a hora.

3. Confirme a definigio tocando no simbolo (5 e
espere 4 segundos sem tocar em qualquer tecla,
para confirmar.




s definicBes de hora atuais s&o canceladas
em caso de falha de energia. Precisardo de

er reajustadas. A hora atual ndo pode ser
alterada quando alguma das fung@es do forno
estiver em uso.

Ajustar o volume

1. Enquanto o forno estd em modo de espera, toque
na tecla (2 em curtos intervalos de tempo até que
"VOL" aparega no mostrador.

2. Pressione as teclas A\ / ~ para definir um dos
tons LO, L1 ou L2.

3. Pressione a tecla(® ou espere 4 segundos sem
tocar em nenhuma tecla para confirmar a
configuragéo

Ajuste da configuracao da lampada Eco

1. Enquanto o forno estd em modo de espera, toque
na tecla & em curtos intervalos de tempo até que
"LP" aparega no mostrador.

Tabela de tempos de cozedura

2. Pressione as teclas A\ / ~ para definir a opgao
On (ligado) ou ECO.

3. Pressione a tecla ™ ou espere 4 segundos sem
tocar em nenhuma tecla para confirmar a
configuragio

4. Quando ajustado para ON (ligado); enquanto a
porta do forno esta aberta no modo de espera e
durante o funcionamento, a lampada fica ligada
continuamente.

5. Quando ajustado para ECO; enquanto a porta do
forno esta aberta no modo de espera e durante o
funcionamento, a lampada € ligada e, em seguida,
desligada apds 15 segundos.

Se qualquer tecla for pressionada durante o

funcionamento (excluindo as teclas @ e E!B) a
lampada ¢é ligada e, em seguida, desligada apés 15
segundos.

Cozer no forno e assar

Os tempos neste capitulo servem como guia.
6 0s tempos podem variar devido a temperatura
do alimento, espessura, tipo e a sua

preferéncia de cozedura.

12 prateleira do forno é a prateleira do
undo .




guisada depois 190

-

=

15 min. 250/max.,
depois 180 ... 190

55..66
150 .. 210

25 min. 250/méx.,
depois 180 ... 190

Quando cozinhar com dois tabuleiros ao mesmo tempo, cologue o tabuleiro mais fundo na prateleira superior e o outro tabuleiro na prateleira

inferior.
* Sugere-se que efectue o pré-aguecimento para todos 0s alimentos.

'Eco Fan Heating' (Aquecimento por ventoinha Eco)

N&o altere a temperatura da cozedura apds a
0zedura iniciar no modo 'Eco Fan Heating'

(Aquecimento por ventoinha Eco).

N&o abra a porta durante a cozedura no modo
'Eco Fan Heating' (Aquecimento por ventoinha

Eco).

Bolos em papel vegetal | Um tabuleiro 35..40

Conselhos para cozer bholos

e Se o bolo for demasiado seco, aumente a
temperatura em cerca 10 e reduza o tempo de
cozedura.

e Se 0 bolo for himido, use menos liquido ou
diminua a temperatura em 10°C.

e Seo bolo estiver escuro em cima, cologue-a na
prateleira inferior, baixe a temperatura e
aumente o tempo de cozedura.

e Se bem cozido no interior, mas mole no exterior,
use menos liquido, diminua a atemperatura e
aumente o tempo de cozedura.

Conselhos para cozer massa de pastelaria

e Se o pastel for demasiado seco, aumente a
temperatura em cerca 10 e reduza o tempo de
cozedura. Humedega as camadas da massa com
um molho composto de leite, 6leo, ovo € iogurte.

e Se 0 pastel demorar muito a assar, preste
atengdo se a espessura do pastel que preparou
ndo excede a profundidade do tabuleiro.

e Se a parte superior do pastel estiver castanha,
mas a parte inferior ndo estiver cozida, verifique
se a quantidade de molho que usou para o
pastel ndo esta muito concentrada no fundo do
mesmo. Tente espalhar 0 molho de forma igual
entre as camadas da massa e no topo do pastel
para um acastanhado uniforme.
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Cozinhe 0 pastel de acordo com o modo e
emperatura dados na tabela de cozedura. Se
a parte do fundo continuar a ndo ficar

acastanhada o suficiente, coloque-a numa
prateleira mais baixa da préxima vez.

Conselhos para cozinhar legumes

e Seos pratos de legumes liberarem demasiado
sumo e ficarem muito secos, cozinhe-0s num
tacho com tampa, ao invés de tabuleiro. Os
tachos fechados preservardo o sumo do prato.

e Seum prato de legumes ndo ficar cozido, coza
antecipadamente os legumes ou prepare-0s
como alimentos enlatados e coloque-o0s no forno.

Operar o grelhador

ATENCAQ
Feche a porta do forno ao grelhar.
As superficies quentes podem causar

queimaduras!

Ligar o grelhador
1. O primeiro modo de funcionamento aparece no

mostrador depois de tocar no botdo (D para abrir
o forno.

2. Togque em A/~ para selecionar a fungdo de
grelhador pretendida.

3. Se desejar alterar a temperatura que é
recomendada para 0 modo de funcionamento,



ative 0 campo da temperatura focando no botdo 7. Pode terminar de grelhar tocando no botio b

mais uma vez.

» 0 simbolo C comega a piscar. » 0 forno termina de grelhar e o simbolo Il aparece no

4. Defina a temperatura pretendida tocando nas mostrador.
teclas AN Desligar o grelhador

5. Confirme a defini¢Ao de temperatura tocando na . @ )
tecla C 1. Toque no botdo \.L/ durante, aproximadamente, 2

' segundos para fechar o forno.

6. Toque na tecla Pl para comegar a grelhar se a Os alimentos que nAo sio apropriados
temperatura e 0 modo de funcionamento forem para grelhar provocam o risco de
adequados. O simbolo ’ aparece no mostrador. incéndio. Grelhe apenas alimentos que

» O seu forno comegara prontamente a funcionar na sejam apropriados para o calor intenso

fungAo pretendida e aumentara a temperatura interna do grelhador.

até a temperatura definida. Cada graduag@o do N&o cologue os alimentos muito longe

sfimbolo de temperatura interior acendera a medida no fundo da grelha. Esta drea é muito

que a mesma atinge o nivel definido. Os elementos de quente e 0s alimentos com gordura
aquecimento adicionais e a posi¢ao recomendada do podem incendiar-se.

tabuleiro aparecem no mostrador de Funcéo.
Tabelas de tempos de cozedura para grelhar
Grelhar com grelhador eléctrico

Costeletas de borrego 20...25 min.

Costeletas de vitela 25..30 min,
dependendo da espessura
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[} Manutenco e cuidados

Informacdes gerais

A vida dltil do produto serd estendida e os problemas
frequentes diminuirdo se o produto for limpo em
intervalos regulares.

PERIGO:
Desligue o produto da corrente eléctrica antes
de iniciar as tarefas de limpeza e manutengéo.

Ha risco de choque eléctrico!

PERIGO:
Deixe que o produto arrefeca antes de o
limpar.

As superficies quentes podem causar
queimaduras!

e  Limpe totalmente o produto a cada utilizagao.
Desta forma, sera possivel remover mais
facilmente os residuos da cozedura, evitando
assim que estes se queimem da préxima vez que
0 equipamento for utilizado.

e N&o é necessario qualquer agente especial de
limpeza para limpar o produto. Para limpar o
produto, use agua morna com liquido de limpeza,
um pano ou esponja macia e Seque-0 com um
pano seco.

e Apos a limpeza, verifique sempre se qualquer
excesso de liquido foi completamente limpo e
remova imediatamente qualquer derrame.

e Nao use agentes de limpeza que contém acido
ou cloro para limpar as superficies de inox e a
pega de ago inoxiddvel. Use um pano macio com
liquido detergente (ndo abrasivo) para limpar
estas partes e procure passar 0 pano apenas
numa direcgao.

superficie pode ficar danificada por alguns
detergentes ou materiais de limpeza.
NZo use detergentes ou cremes/pds de
limpeza agressivos ou qualquer objecto
pontiagudo durante a limpeza.

NAo use limpadores a vapor para limpar o
parelho, ja que podem provocar um choque
eléctrico.

Limpar o painel de controlo
Limpe o painel e os botdes de controlo com um pano
humido e seque-os.

N&o remova os botdes/teclas de controlo para

limpar o painel de controlo.
0 painel de controlo pode ficar danificado!
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Limpar o forno

Para limpar a parede lateral

(Esta funcionalidade é opcional. Poder4 néo fazer

parte do seu produto.)

1. Retire a parte frontal da prateleira lateral,
puxando-a na direcgéo contraria a da parede
lateral.

2. Retire completamente a prateleira lateral,
puxando-a para Si.

(Esta funcionalidade é opcional. Podera nao fazer
parte do seu produto.)

As paredes laterais interiores (A) e/ou a parede
traseira (B) do seu produto poderdo estar revestidas de
esmalte catalitico. As paredes cataliticas apresentam
uma cor mate clara e uma superficie porosa. As
paredes cataliticas do forno ndo devem ser limpas. As
superficies porosas das paredes cataliticas limpam-se
automaticamente ao absorver e converter 0s salpicos

Limpeza a vapor facil

(Esta funcionalidade é opcional. Poder4 néo fazer

parte do seu produto.)

Assegura a limpeza facil porque a sujidade (recente ou

incrustada) é amaciada com o vapor que se forma

dentro do forno e a agua que cai pela condensagao

nas superficies internas do forno.

1. Remova todos os acessorios de dentro do forno.

2. Verta 500 ml de dgua para o tabuleiro do forno e
coloque-0 na 22 prateleira do forno.



3. Selecione a fungao de limpeza facil a vapor. A
duragéo da limpeza ird aparecer no ecrd e ndo
pode ser alterada. Pode definir a hora final para
esta fungéo de limpeza.

4. Abra a porta e limpe a superficie interna do forno
€om uma esponja ou pano himido.

5. Para limpar a sujidade persistente, use agua
morna com liquido de limpeza, um pano ou
esponja macia e seque-0 Com um pano Seco.

Autolimpeza pirolitica

PERIGO:

As superficies quentes causam queimaduras!
Nao toque no produto durante a fase de auto-
limpeza e mantenha as criangas afastadas.
Aguarde pelo menos 30 minutos antes de
remover os residuos.

0 forno esta equipado com autolimpeza pirolitica. O
forno aquece até aprox. 430-480 °C e a sujidade
existente é queimada até ficar em cinzas. Pode dar-se
a formacéo de fumo intenso. Providencie uma boa
ventilagdo. A pirélise deve ser usada aproximadamente
a cada 10 utilizagdes do forno.

1. Remova todos os acessdrios do forno. Em
modelos com suporte lateral; ndo esqueca de
retirar os suportes laterais.

Se 0 seu produto esta equipado com um acessdrio

piro-resistente (Resiliente a autolimpeza a altas

temperaturas), ndo necessita de remover estes
acessorios do forno.

2. Antes do ciclo de limpeza, remova as sujidades
das superficies exteriores e do interior do forno
com um pano humido.

Nao limpe o vedante da porta.

0 vedante de fibra de vidro é altamente
ensivel e pode estragar-se com

facilidade.

Em caso de dano na junta de vedagéo da

porta o forno, substitua-a por uma nova

junto do servigo de assisténcia autorizado.

3. "Pyrolysis" (Pirdlise) fff Seleccione a fungéo
pirolitica (auto-limpeza).

[ 144 .

222 €COL aconselhdvel utilizar a fungio de limpeza
econdmica se 0 forno ndo se encontrar muito sujo.
Se esta fungéo for utilizada para muita sujidade, néo
haverd uma limpeza suficiente. Em tais casos, a
funglo da pirdlise 222 dove ser aplicada apos o ciclo
da limpeza econémica $2%eco tor sido concluido.
0 tempo da autolimpeza aparece no visor. Esta
duragdo ndo pode ser ajustada.

0 fim do ciclo de auto-limpeza pode ser ajustado.

4. Durante a auto-limpeza, a porta do forno ndo

pode ser aberta e 0 simbolo de cadeado
aparece no visor da hora. Permanece bloqueada
durante algum tempo apds ter terminado a fungéo
de pirdlise. Ndo force o bloqueio da porta com o

manipulo até que o simbolo de blogueio
desapareca.
5. Depois de um ciclo de limpeza, remova 0s
depésitos de sujidade com dgua e vinagre.
Limpar a porta do forno
Para limpar a porta do forno, use dgua morna com
liquido de limpeza, um pano ou esponja macia e
Seque-0 Com UM pano Seco.

NZo use limpadores &speros abrasivos ou
raspadores metalicos pontiagudos para limpar
a porta do forno. Eles podem riscar a
superficie e destruir o vidro.

Remover a porta do forno

1. Abraa porta frontal (1).

2. Abra os grampos do compartimento da dobradica
(2) dos lados esquerdo e direito da porta frontal,
pressionando-0s para baixo, conforme ilustrado
na figura.

: 1 2 3
1 Porta frontal

2 Dobradica

3 Forno
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3. Desloque a porta fronial até ao meio.
4. Remova a porta frontal puxando-a para cima para
a soltar das dobradicas esquerda e direita.

Os passos executados durante o processo de
remogao devem ser realizados em ordem
inversa para instalar a porta. Nao se esquega
de fechar os grampos no compartimento da
dobradiga ao reinstalar a porta.

Remover o vidro interno da porta

(Esta funcionalidade é opcional. Podera néo fazer
parte do seu produto.)

0 painel de vidro interno da porta do forno pode ser
removido para limpeza.

Abra a porta do forno.

Retire os parafusos nos lados da parte plastica (em
direcglo a 1).

Empurre para si e remova parte plastica instalada na
Secgdo superior da porta frontal..
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4 12 3
1 Painel de vidro mais interior
2 Painel de vidro interior
3 Painel de vidro mais exterior
4 Ranhura plastica do painel de vidro-Inferior
Como ilustrado na figura, levante ligeiramente o painel
de vidro (1) mais interior na direcgao A e empurre-o
na direcgéo B.
Repita 0 mesmo procedimento para remover o painel
de vidro interior (2).

0 primeiro passo para a recolocagao da porta é
reinstalar o painel de vidro interior (2).

Como ilustrado na figura, cologue o canto chanfrado
do painel de vidro para que ele se encaixe no canto
chanfrado da ranhura plastica.




0 painel de vidro interior (2) deve ser instalado na
ranhura pldstica préxima ao painel de vidro mais
interior (1).

Ao instalar o painel de vidro mais interior (1),
certifique-se que a parte pintada do painel fica voltada
para o painel de vidro interior.

E importante assentar o canto inferior do painel de
vidro interior dentro da ranhura de plastico inferior (5).
Empurre a parte de pléstico contra a estrutura até
ouvir o ruido de um “clique”. Adapte a parte plastica
com a introdugéo dos parafusos nas ranhuras nos
lados.

Substituir a lAmpada do forno

PERIGO:

Antes de substituir a lampada do forno,
certifique-se que o produto estd desligado da
tomada e arrefecido, de forma a evitar o risco
de um choque eléctrico.

As superficies quentes podem causar
queimaduras!

>

A lampada do forno possui um bulbo especial
que pode resistir até 300°C. Consulte
Especificacdes técnicas, pdgina 11 para
detalhes. As lampadas do forno podem ser
obtidas nos agentes de assisténcia autorizada.

)

posicao da lampada pode variar daquela da
figura.

3

A lampada usada neste aparelho ndo é
adequada para iluminag&o doméstica. O
objetivo definido para esta lampada é o de
ajudar o utilizador a ver os alimentos.

I°]

s lampadas usadas neste aparelho tém de
suportar condigdes fisicas extremas como
sejam temperatiras acima de 50°C.

@]

Se o seu forno estiver equipado com uma

lampada redonda:

1. Desligue o produto da corrente.

2. Rode a tampa de vidro no sentido hordrio, para a
remover

3. Se asua lampada do forno for do tipo (A),
apresentado na figura abaixo, retire-a, rodando
conforme demonstrado, e substitua-a. Se esta for
do tipo (B), puxe e retire-a, conforme apresentado

na figura, e substitua-a.

4. Instale a tampa de vidro

Se o seu forno estiver equipado com uma

lampada quadrada:

1. Desligue o produto da corrente.

2. Remova as prateleiras de arame, conforme
descrito. Consulte Limpar o forno, pdgina 30.

3. Remova a tampa de vidro de protecgdo com uma
chave de fendas.

4. Se a sua lampada do forno for do tipo (A),
apresentado na figura abaixo, retire-a, rodando
conforme demonstrado, e substitua-a. Se esta for
do tipo (B), puxe e retire-a, conforme apresentado

fi bsti

arame.
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Resolucao de problemas

0 forno emite vapor quando em utilizacao.
e Enormal que se liberte vapor durante o funcionamento. >>> /SS0 nNdo € uma avaria.
0 produto provoca um ruido metalico ao aquecer e arrefecer,
e Quando as partes metalicas séo aquecidas, podem se expandir e causar ruido. >>> /50 ndo 6 uma
avaria.
0 produto ndo funciona.
e 0O fusivel principal esta queimado ou com defeito. >>> Verifique os fusiveis na caixa de fusiveis. Se
necessdrio, substitua-os ou recoloque-o0s.
e 0 produto ndo esta ligado na tomada (de terra). >>> Verifique a ligagdo da ficha.
A luz do forno ndo funciona.
e Alampada do forno esta fundida. >>> Substitua a ldmpada do forno.
e Aalimentagio esta cortada. >>> Verifique se hd energia. Verifique os fusiveis na caixa de fusiveis.
Se necessdrio, substitua-os ou recoloque 0s fusiveis.
0 forno ndo aguece.
e AFungdo e/ou Temperatura néo estdo definidas. >>> Defina a fungéo e a temperatura com a
tecla/botédo Fungéo e/ou Temperatura.
e Aalimentagio esta cortada. >>> Verifique se hd energia. Verifique os fusiveis na caixa de fusiveis.
Se necessdrio, substitua-os ou recoloque 0s fusiveis.
Consulte o agente da assisténcia técnica
utorizada ou o revendedor onde adquiriu 0
produto se ndo puder resolver os problemas,
embora tenha seguido as instrugdes desta

secgdo. Nunca tente reparar um produto
defeituoso por conta propria.
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